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Tarkiye'nin entegre kalite zinciri. ..

Uriin kalitesi, hijyen, soguk zincir ve iteri teknoloji acisindan Tiirkiye'nin 6nde gelen

entegre et tesisi: Kayarlar Et.

Kayarlar Besi Ciftlikleri'nden baslayan bu entegre kalite zinciri, en ileri teknolojilerle
etin islenip frigofrik arac filosuyla tim Turkiye'ye dagitimina kadar her alanda fark
yaratiyor. Kayarlar Grup'un diger sirketleri Bursa Et ve Namet'in sinerjisiyle, Kayartar Et
Tiirkiye'nin damak tadina giiven katiyor.
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Et Ureticileri Sanayi Sitesi Projesi

B stanbul genelindeki, birbirinden ayn yerierde faaliyet
gosteren kimizi et Greticilerini bir gati altinda
toplamak ve sektdre bir disiplin getirmek amaci ile
sektériin 6nde gelen isletmecileri 1998 yilinda

ETBIR'i kurmuslardir.

AB Parlamentosu iiye ve (iye olacak ilkeleri
kapsayan bir yénerge cikartarak gida iiretimi yapan
isletmelerin Gretici orgiitleri vasttasi ile bir organizasyon
olugturmalarini istemistir. Bu sayede gida direten
isletmelerin, gida giivenligi ve cevre sagig agisindan
getirilen AB standartianna daha kolay uyabilecegi
agikga belirtilmistir.

AB'nin hazirladig "Uretici Birliklerinin Kurulmasi ve
Galismasina lliskin Yonetmelik” dogrultusunda yeniden
yapilanmasini tamamlayan ETBIR; Et Ureticileri Sanayi
Sitesi Projesi'ni gelistimistir.

ETBIR'in gelistirdigi bu proje, AB uyum siirecinde
kirmizi et sektorinin serbest pazar politikasi ve
rekabet sisteminin gelistirilmesi amaci ile AB'nin
uyguladig! toptanct pazariarnin kurulmasi ve
calistinimast ile ilgili mevzuat: dikkate alinarak
hazirlanmistr.

Projenin hayata gegirilmesine iliskin stratejik yol
haritasi hazirlanirken bu konu ile ilgili tim AB
mevzuatlari ve uygulamalan titizlikle incelenmistir.

Bu nedenle sanayi sitesinde bulunacak isletmelerin
tagimas! gereken asgari sartlar yine; AB'nin
"71/118/EEC Sayil" direktifinde s6z edildigi gibi;
toptanci pazarlaninda bulunan isletmelerin
onaylanmasina yonelik kosullari yerine getirecek sekilde
planianmistir,

Bu nedenle sanayi sitesinin yapiminin tim
asamalarinda 6zellikle AB kaynakli destek, tesvik, hibe
ve kredilerinden yararlanma imkanlarinin mimkin
olacag diisiiniimektedir.

AB'nin bzellikle gida givenligi ve cevre saglig
konularinda calisan sivil toplum drgitlerinin
desteklenmesine iliskin Tiirkiye gibi Gyelik
agamasindaki lkelere sundugu maddi desteklerden
yararlanmanin
yolunun AB
mevzuatian
dogrultusunda
calismak oldugu
bilinei ile ETBIR
yénetimi projeyi
hayata gegirmek
icin gereken
kooperatiflesme
silrecini
tamamlamistir.

ETBIR
biinyesinde kurulan
"S.S. ETBIR Toplu
Isyeri Yapt
Kooperatifi bu
projeyi hayata gegirmenin ilk adimidir.

Resmi kurulus islemlerinin tamamlanmasindan
sonra Istanbul Bilyiksehir Belediyesi'ne (iBB) sitelerin
kurulacag yerlerin belirlenmesi amaci ile resmi olarak
miracaat edilmistir.

IBB'nin, ETBIR ile birlikte site yerlerinin
belirlemesinden sonra yukanda anlatilan dogrultuda
kisa bir zamanda sitenin tamamlanmas
planlanmaktadir.

Sonug olarak kimizi et konusunda gida givenligi ve
diger AB normlarina uygun olarak kurulmast diisiindlen
Et Ureticileri Sanayi Sitesi, sektdr bakimindan AB'ye
uyum siirecinde érnek bir adim niteligi tasimaktadir.

Onder UNLUER
Yonetim Kurulu Baskam
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Cayir ve meralar
ilgi bekliyor

Tirkiye Dogal Hayati
Koruma Vakfi (WWF), her
gegen gin niteligini ve
niceligini kaybeden cayir
ve meralarn meveut du-
umu ve karsi karsya
kaldiklan tehditleri ka-
muoyunun ~ giindemine
getirebilmek amaciyla
Ankara'da bir basin top-
lantisi diizenledi. WWF
Tirkiye, Hollanda Tarim,
Doga ve Gida Kalitesi
Bakanlig'nin destegiyle diizenledigi toplantida; Tarkiye'deki
uzmanlan bir araya getirerek agagsiz, bos alaniar olarak al-
gllanan dofal cayrr ve meralarin zengin biyolojik gesitliigini
degerlendirdi. Galismalar ozellile kirsal alanda hayvanciligin
Karsilastigi sorunlan ve meralann biyolojik cesitliik acisin-
dan Gnemini giindeme tasimay amagliyor. WWF Tiridye Or-
man Programi Midirii Dr. Sedat Kalem yaptig) agiklamada;
son yilarda kirsal kesimdeki destegin azalmasi sonucunda
cayir ve meralarin nitelik ve niceliginde ciddi bir azalma g6-
riildigiine degindi. Dr. Kalem, "Meralar 1940'larda 44 mil-
yon hektarken, 1967'de 28 milyon hektara, giinimiizde ise
13 milyon hektara diismistiir. Hayvanciligin en Gnemli girdi-
si olan bu alanlann kirsal kesime sagladig ekonomik fayda
her gegen gin azaliyor " dedi.

Tarnimsal kredide
dekar sinin

Tanmsal Gretime yénelik diisiik faizli yatnm ve isletme
kredisi kullandinimasina iliskin uygulama esaslan belirlendi.
Buna gére biiyiikbas hayvan yetistiriciligi igin kullandinlacak
olan yatinm krediler, kiltiir rki, melezi, gebe dive veya inek-
manda sayllanini on bas ve izerine cikarmak isteyen isletme-
lere, azami 4 yasinda
inekemanda alin dahil,
yatinm ve isletme kre-
disi kullandinilacak. Kir
ik bag hayvan yetisti
ricilerinden ise en az
15 bas kapasiteye sa-
hip olanlarina kredi ve-
rilecek.

Organik tanmsal -
Tiin ve organik tanmsal

——

girdi Uretimi yapan, riinii toplayan, isleyen, ambalajlayan,
pazarlayan veya bu faaliyetieri yapacak olan gergek ve tiizel
Kisilere yatmm ve isletme kredisi kullandinlacak. Damizlik
siit sigireilid icin kullandinlacak ofan yatinm kredileri, damiz-
ik belgeli veya saf 1k sertifikali hayvan alimlarni, barinak ya-
pimini ve tadilatini, sit sagim dnitesini, sit sogutma tanki-
ni, yem hazirlama initesini, hayvan basina azami bes deka-
1 asmamak iizere gok yillik yem bitkisi tesis giderlerini ve di-
ger yatinm giderlerini kapsayacak. Ayrica yetkilendirilmis ku-
ruluslarla sozlesme yaparak gegis siirecine alinan gercek ve
tiizel Kisilere de yatinm ve isletme kredisi verilecek.

(% ¥

AB’nin uyari
sistemine takildik

Tirkiye, Iran ve Gin'in ardindan Avrupa Birlgi nin (AB) gida
giivenligini saglamak zere olusturdugu hizil uyan sistemine
(RASFF) en ok taklan 3'incii dilke oldu. RASFF'In 2005 it
raporuna gore, AB'nin Tiirkiye'den ithal ettig gida Gronleriyle
ilgili gegen yil 199 erken uyan bildirimi yaymlanirken, bu ra-
kam Iran‘dan ithal edilen Grtinlerde 474 ve Gin'den ithal edi-
len driinlerde 249 oldu. Erken uyan sistemine Hindistan 138,
Ispanya 126, Brezilya 125, Vietnam 124, Tayland 117, Al-
manya 115, italya 114, Fransa 98 ve ABD 78 kez hedef oldu.

AB Komisyonu ve iiye devietler arasinda gida ve beslen-
me zincirinde tanimlanmis risklere karsi hizli ve etkin bilgi
paylagimini saglayan RASFF sisteminde 2004 yiinda 2 bin
588 olan toplam bildirim sayis da gegen yil 956's1 uyar ve
2 bin 2002'si bilgilendirme olmak iizere yiizde 22 artisla 3
bin 158 yiikseldi. Gegen yil AB'de yapilan erken uyan bildi-
rimlerin yansi gimriik kontrollerinde, yanisi da pazar dene-
timleri ve tiketici sikayetlerinden kaynakland.

Tirkiye sadece aflatoksin sininnin agiimasi nedeniyle fin-
dik ve Griinlerinde 53 kez, kuru incir ve dirlinlerinde 48 kez,
bitki ve baharatta 5 kez erken uyan sistemine yakaland. AB
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aynca kuru gidalarda aflatoksin sininin asimasi yaninda
meyve ve sebzelerin iretiminde siilfat kullanimi nedeniyle
Tirkiye'ye, problemin éziimii ydninde 6zel garantiler talep
eden iki ayn mektup gonderd.

Ureticinin vem
bilinci geligiyor

Son yillarda hayvan yemlerinin bilingli kullaniminin yaygin-
lasmasiyla iretimde yiizde 50've kadar verim artisi sagian-
maya basladig bildirildi. Buzagidan gebe diiveye, besi hayva-
nindan siit inegine kadar her hayvan igin ézel olarak gelisti-
rilmis yemlerin kullaniimasi gerektigini belirten uzmanlar, ta-
nm ve hayvancilikta gelismenin ancak bu sekilde saglanabi-
lecegini vurguluyorlar.

Tirkiye'de bilyikbas hay-
vanlar icin gelistiriimis gok sa-
yida yem bulunuyor. Buzagiya
dogumundan itibaren verilen
yemlerden biyiime yemine,
gebe diveler igin 6zel olarak
hazirlanmig kuru dénem yem-
lerinden besiye gekilen sigirlar
igin hazirlanan yemlere kadar
pek ok yem cesidi bulunuyor.
Uzmanlar, yemler bilincli ve
dizenli bir sekilde kullanildigi
zaman gok yiiksek verim artig-
lan alinabilecegini belirtiyor.

Sadece uzmanlar
konusacak

AB direktifleri dogrultusunda gida ile ilgili konularda bir ta-
kim degisiklikleri Gngdren yasa tasarisi Tanm ve Koyisleri Ba-
kanlig tarafindan hazrriandi. Yeni cikacak yasaya gére, gida
konusunda artik uzman olmayan gercek ve tizel kisiler hi
bir bilimsel veriye dayanmayan demeg ve aciklamalarda bu-
lunamayacaklar.

Haziflanan kanun tasansinda; gida, insan sag@, tiketi
¢ menfaatleri, hayvan saglig ve refahi, bitki sagii ve cevre-
nin korunmas gibi AB direktifierine yer veriliyor.

Tasan, gida glvenligine dogrudan veya dolayh olarak et
Kisi olan konularda yapilmast gerekenleri belirleyerek; gida,
gida ile temas eden diriinlerin tretimi, islenmesi ve dagi:-
miyla ilgili tim asamalan; halkin geregi gibi beslenmesinin
saglanmasini, gida givenligi ve kalite 6zelliklerine iliskin hu-
suslarin tespit edilmesini kapsiyor. Buna ek olarak AB stan-
dartlan dogrultusunda su da artik gida tanimi kapsamina ali-
nacak.

Kirsal hibe programi
devam ediyor

Tanm Bakanhg'nin "Kirsal Kalkinma Hibe Programi” de-
vam ediyor. Programin ikinci donem proje miracaatlar, 17
Temmuz 2006 tarihine kadar kabul ediliyor. Bu ydnde dizen-
lenebilecek projeler arasinda hayvansal iirinlerin toplanma-
si, islenmesi, depolanmasi, paketienmesi ve ambalajlanma-
st bulunuyor. Ayrica sucuk, pastirma, salam, sosis gibi et ve
et trlinleri ile siit, yogurt, ayran, peynir gesitleri, kefi ve kay-
mak gibi sit drinler ile iigii hazirlanacak projeler de prog-
ram dahilinde hayata gegirilebilecek.

Konuyla ilgili danismanlik hizmeti veren firmalar, program-
la ilgili proje drmeklerinin bunlarla da sinif kalmayacagini,
programin amag ve éncelikleri ile uyumiu olmak kosulu ile
tm projelendirme faaliyetlerinin desteklenebilecegini hatir-
latiyortar.,

AB siirecinde “tanm”
Tiirkiye’yi zorlayacak

Tirk Sanayici ve isadamlan Demegi (TUSIAD) Yénetim
Kurulu Bagkani Omer Sabanci AB'ye giris siirecinde tanmin
Tirkiye'nin zorlanacag) konulardan biri oldugunu soyledi. Sa-
banci, tanm seki6rinii sosyal ve ekonomik istikrara ulasi-
masinda en 6neelikli sektorlerden biri olarak gorduklerinin ak
i gizerek séyle dedi: “Tanmda gok kepsamii AB tanm mik-
tesebatinin mevzuatimiza uyumlu hale getiriimesinin yanisira
dlkemizin hem nifusunu hem de ekonomisinin Gnemli bir bo-
lamiind olusturan tanm sektdrinde yapisal déniistmiin ger-
ceklestirilmesi sartur.”
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vefat etmistir.

Merhuma Allah’tan rahmet, Giimriikii Ai
yakinlarina bassaglig dileriz.

1 tikiyor

Tirkiye'de kimiz et sektdrinde yasanan "kayitdisilik ve
kagakgilik" sorunu, AB ile yiiriitiilen mizakerelere de tasindi.
Taramalar kapsaminda AB'ye yapilan sunumda Tirkiye'deki
kagak ve kayiidigi et ireti
minin yasal et retiminin 5
katina ciktig itiraf edilerek,
"Yasal et retimi 498 bin
ton, buna karsin kagak ve
Kaytdis et tretimi de bu ra-
kama ekiendiginde toplam
2 milyon 660 bin tonluk iire-
tim gordiliyor” denildi.

ABYle Tirkiye arasinda
tanm alaninda yapilan tara-
malarda, kimizi et sektoi
niin geldigi nokta da rakam-
larla ortaya konuldu.

AB yetkililerinin sektrle
ilgili sorulanna bir sunumla yanit veren biirokratlardan olu-
sn ekip, Tanm ve Koyisleri Bakanligi'nin verilerine gore kir-
mizi et sektorlinde 2003 yilinda dretimin 450 bin 783 ton o
dugunu, bu rakamin 2004 yilinda ise 498 bin 362 tona gik-
tgini belirtt.

Veteriner
hekimler uyardi

AB Veteriner Hekim Platformu uyard: "Bu hastaliklarla Av-
rupa Birligi'ne gimemiz hayal”

Platformdan yapilan agiklamada; AB miktesabatinin yiiz
de 25'inin dogrudan veteriner hizmetleriyle ilgili oldugu hatr-

latilarak, AB'de resmi veteriner hekimin onayi olmadan hay-
vansal irin saylan dondurmanin dahi satisa sunulamadigi
ifade ediliyor. AB miizakereleri siirecinde veteriner hizmetle-
tifle ilgili konularin gok daha fazla Gnem kazanacag vurgula-
nan agiklamada su ifadelere yer veriliyor; "AB uyum sirecin-
de bir yol kazasi yasamamak igin hayvan hastalikiannin yok
ediimesi, gida kontrolii, halk sagligi, keytt sistemi, hayvan
hareketleri alanlaninda acil tedbirler alinmalidir. Hayvan has-
taliklarnnin yok edilmesi, gida kontroli, halk sag)@ ve hayvan
refahi gibi konularda kisa zamanda sonug verecek agik ve et
Kin poltikalar olusturularak uygulamaya sokulmalidir. AB
uyum gercevesinde gerekli yasal dizenlemeler yapilarak AB
mevzuatinda yer alan veteriner hekim yetki ve sorumiulukla-
n tam olarak saglanmalidir.”

Bakan Ekér.
‘Hayvancilik
desteklerinde kararhyiz’

Hayvancilign gelistiriimesi konusunda kararl olduklanmni
belirten Tanm ve Koyisleri Bakani Mehmet Mendi Eker,
Avustralya'nin Ankara Blyiikelcisi Jean Dunn ve beraberinde-
ki heyeti makaminda kabul etti. Basin mensuplanna kabule
iliskin agiklama yapan Tanm Bakani Eker, iki iilke olarak ta-
nim ve hayvancilik alaninda misterek gasmalar ve isbirligi
yapmak istediklerini kaydetti.

Avustralya'nin Ankara Bilyikelgisi Jean Dunn ise, Avust-
ralya'nin tanmsal ihracat bakimindan dinyanin onemii dlke-
lerinden biri oldugunu, ézellikie ileri teknoloji standartiarinda
oldukea rekabetgi bir yapiya sahip oldugunu sdyledi. Dunn,
iki tilke arasinda yakin galisma ortami kurmak ve ortak isbir-
1ig] yapmak istediklerini de sézlerine ekied.
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DGD’nin destekteki
pay! dusuyor

Tarim ve Koyisleri Bakani Mehmet Mehdi Eker, Konya Ti
caret Borsasinda gerceklestirilen “Tanm Sektérinde Des-
tekleme Uygulamalan® konulu panele katildh. Panelde bir ko-
nusma yapan Bakan Eker, tanmin tabiati ve tarifi geregi dun-
yanin her yerinde desteklendigini, buna karsin desteklemele-
fin Gilkelere gore farkliliklar gsterdigini kaydetti. Eskiden
desteklemelerin fiyat ve girdi destegi seklinde yapildigi ha-
tirlatan Bakan Eker, bu tir desteklemelerin tanmsal Grin ti-
caretinde dengesizlige sebep oldugu igin ve retimde verim-
liligi engelledigi gerekgesiyle Diinya Ticaret Orgiitil (DTO) ile
uluslararast baz kurumlar tarafindan tasvip ecilmedigini, bu-
nun yerine daha gok piyasa izerinde etkisi olmadig distni-
len Dogrudan Gelir Destegi (DGD) denilen bir destekleme
modelinin ortaya gikanidigini belirtti. Eker, DGD'nin ABD'de,
AB iilkelerinde ve diger ilkelerde uygulandigini belirterek,
*Tirkiye'de 3100 bin tanm isletmesi var. 27 milyon hektar
alan da term arezisi var. Tirkiye'deki ortalama isletme bik-
yiikiigi 5560 dekar arasinda degisiyor. O agidan arazinin
cok kiigiik oldugu ve gok sayida isletmenin yer ald@ sistern-
lerde DGD adil bir destekleme araci degildir” seklinde konus-
tu. Bakan Eker, bu nedenle desteklerde farkilastrmaya git-
tiklerini, 2002 yiinda yiizde 90 olan DGD'nin toplam destek-
ler igindeki payinin yiizde 40'lara indirildigini sdyledi.

Bozuk Gida ihbar
Hatti kuruluyor

Tiirkiye'deki gida giivenliginin artinimasina Avrupa Birligi
1.5 milyon avioluk kaynakla destek verecek. Bu destekler
dogrultusunda AB'nin finanse ettigi ve 2 yil siirecek olan "Tiir-
kiye'deki Gida Givenligi ve Kontrol Sisteminin Yeniden Yapi-

M) Sektorden

landrnimast ve Giiglendiriimesi Eslestime Projesi" ile inbarla-
nin degerlendirilece bir hizl uyan sistemi kurulacak. Projeyle
‘gida veri tabani olusturulacak, bilgiislem teghizati ile gida gi-
venligi merkezleri giglendirilecek ve gida mevzuatinda AB'ye
uyum saglanacak. Avrupa Komisyonu Tirkiye Delegasyonu Ti-
caret, Ekonomi ve Tarim Bolimii Baskani Ulrike Haurer, AB'ye
liyelerin de gida givenligi konusunda tek bir yetkili kurum of-
masina dikket ettiklerini soyledi. Tiiketicinin giivenli gida int-
yacini karsilamaktan Gdiin vermeyeceklerini vurgulayan Ha-
urer, AB'ye aday ilkelerin miktesebatin gida givenigi ie ilg-
li kismina uymak durumunda oldugunu kaydetti,

AB'ye giris siirecinde miktesebatta yer alan gida giivenli-
& konusunun en zor basliklardan biri oldugunu sdyleyen Ta-
nim ve Koyislerl Bakanlig Misstesar Yardimersi Ninat Pakdil,
Tarm sektrinde AB ile daha dnce de eslestime projeleri
gergeklestirdiklerine isaret ederek, proje bitiminden sonra ol-
dukea biiylik bir mesafe alinacagini sézlerine ekled.

Tanm urunlerinde
ihracat artiyor

Tirkiye'de tanm alaninda koklii bir degisim yasanirken
sektdriin 6nemi her gegen gin artyor. Tanmdaki inracat ve it-
halat rakamlar da bunun en iyi kaniti. Son yilarda hem inra-
cat hem de ithalat rakamlan giderek artior. Tanm Bakaniigi
verilerine  gbre Tiirki-
ye'nin 2005 yilinda tarim
Grinleri inracati 8 milyar f
274 milyon dolar, ithala-
i ise 6 milyar 440 mik
yon dolar olarak gergek-
lesti.

Tiirkiye tarnm driinleri
bazinda 2003'te 5 mik
yar 257 milyon, 2004'te
6 milyar 501 milyon,
2005'de ise 8 milyar
274 milyon dolarlik ihra-
cat yaparken; ayni yilar-
da sirasiyla 5 milyar 265 milyon, 6 milyar 59 milyon ve 6 mik
Yar 440 milyon dolarlik ithalat gergeklestirdi.

Deviet Bakani Kirsad Tizmen tanm ihracatinda onimiiz-
deki yillarda 10 milyar dolarlik rakamlan asmay! hedefledikle-
Tini sdyledi. Bakan Tiizmen, tanm iirinler inracatinin bir once-
ki yilin ayni dénemine gore yiizde 13'lik artis gerceklestirdigi-
i ifade etti.

Tizmen, "Tanm sektorii ve zeytinyaginda istenilen ihracat
diizeylerine ulasmak igin, oncelikii hedeflerin basinda, kendi
markasini yaratan, iretimde insan sazligindan ve kaliteden ta-
viz vermeyerek tiketici tercihlerini ve uluslarares! standartiarn
karsilamaya odaklanmis bir Giretim stratejisinin benimsenme-
sinin onemli oldugunu disintyorum'" dedi.
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[image: image11.jpg]tmyanin onemli metropolle-
rinden olan Istanbul'a ve Tar-

kiye'ye AB standartlarinda,
ceveye ve insan saghgina
nem veren HACCP ve ISO gida gavenli-
& ilkelerini benimsemis isletmelerin bu-
lunacags Et Ureticileri Sitesini kazandir-
may: hedefleyen Et Ureticiléri Birlig (ET-
BIR), ulkemiz igin omek olusturacak olan
Istanbul Et Ureticileri Sitesi'nin proje ve
hazirlik calismalarm tamamiamak uzere.
Site ile karmuzn et sektorana hak ettigi ye-
Te getirmeyi amaclayan ETBIR, projeyi ha-
yata gecirmek icin resmi anlamda ilk adi-
mi att: ETBIR Yonetim Kurulu yelerin-
den olusan $.5. ETBIR Toplu Isyeri Yapt
Kooperatifi kuruldu
Kooperatifin kurulus asamasin ar-
dindan tyeleri bilgilendirmek isteyen ET-
BIR Yonetimi, bu amagla olast kooperatif
tyelerine yonelik bir bilgilendimme top-
lantst dizenledi
ETBIR ve Istanbul Kasaplar Esnal
Odast Yonetim Kurulu fiyelerinin yamisira
her iki kurumun tyelerinin de hazir bu-
lundugu toplanuda kooperatif hakkinda
bilgiler verilirken merak edilen konular-
daki sorular yamitlands. Istanbul Esnaf ve
Sanatkarlan Odalan Birliginde yapilan
bilgilendirme toplanusinda kooperatif fik-

rinin nasil gindeme geldigini anlatan ET-
BIR Yonetim Kurulu Baskan Onder Unla-
er, proje icin son 2 yildir yorucu bir cabs-
ma ytricaklerini soyledi. Yapugt konus-
mada kooperatif sirecinin onemine de de-
ginen Unlaer, butan zorluklara ragmen
projenin cok onemli bir safhaya geldigini
dile getirdi. Onamiizdeki ganlerde arazi
tahsisinin yapilmasiyla birlikte insaat ca-
Iismalarina baslanacagim belirten Unlger,
projenin insaatmmn cok kusa sirede bitiri-
lebilecegine inandigim vurguladi. ETBIR
tyelerini gecikmeden kooperatife tye ol-
maya cagiran Unliier, sozlerini su sekilde
surdorda:

"Sektor biytk bir sikint icinde. Pek
cok sorunumuz var. Ornegin meslektasla-
nmiz ya yapt kullamm izni nedeniyle ya
da fiziki sardlann noksanhgindan dolay:
ruhsat alamiyorlar. Aymi sekilde kasap es-
nafiniz da derti, cank serbest pazar
ekonomisinden faydalanamyorlar. Oyle
ki kasaplarimiz etini satm ahnaya gitti-
ginde bir pazar ortami veya en azndan
birden fazla sayida treticiyi bir arada gor-
me imkam bulamiyor. Oysa iiretici olarak
bizler de her seyden once, eskiden oldugu
gibi, sektorin bir pazan olsun istiyoruz.
Pazar kurulsun ki, etin kontrola yaplabil-
sin, sekor yepyeni bir kimlik kazansin.

ETBIR Yonetimi olarak; "Et Ureticileri
‘Sanayi Sitesi Projesi"ni de bu amagla olus-
turduk. 2 yil once Istanbula giren etlerin
kontrolayle de ilgili olan bu proje igin ¢ok
yogun bir cahisma program baslatuk. Bu
cahsmamn bizi hangi nokiaya getirdigini
ortaya koymak, daha dogrusu haurlatmak
istiyorum. Kamu kurumlarinda ilgili mer-
cilere yogun basvurulanmiz oldu. Saghk
Daire Baskanhigina yapugimiz basvura ile
konuyla ilgili bir komisyonun kurulmas
gerektigi karan verildi. Bizim de icinde
yer aldignmz bu komisyonun cahsmalari-
‘min ardwmden sitenin cok bayak bir ihiiyag
oldugu konusunda herkes karar birligine
vards. Bu komisyon icinde ETBIRin yani-
sira Kasaplar Odast, Istanbul Ticaret Oda-
51, Tstanbul Ticaret Borsasi, Istanbul Saka-
tatcilar Odast ve cesitli universitelerden
akademisyenler vards. Biton bu kurumla-
10 mutabakat bizler icin onemli bir umut
1513 oldu.

Ancak bu stregte Karsilastigimiz cesit-
li aksilikler calsmalanmiz: yavaslatmanu-
za neden oldu. Bunlanin basmda, muhata-
bumz olan kurumlardaki yonetim kadro-
lannda yasanan degisiklikler gelmektedir.
Ornegin Istanbul Baynk Sehir Belediyesi
Saghk Daire Bagkanimin 3 kez degismesi
ve Mezbahalar Mudurlaginde yasanan
yapisal degisiklikler projemizi oldulca ya-
vaslatu,





[image: image12.jpg]Son olarak geldigimiz noktada; yeni
Saglik Daire Baskan ile yapugimiz gortis-
‘melerde muhataplanmin dernek degil, bir
Kooperatif olmast gerekiigini soylediler.
Kendilerine buradan tesekkir etmek isti-
yorum, cinki bize yol gostermis oldular.
Onun sayesinde daha fazla zaman kaybe-
‘meden projemize odaklanabilecegiz.
Kendileri bize; "tazuigt olan, kooperatif
manog ile gelirsenz burada daha cabuk

neticeye gideriz" diye yol gostermelerinden
sonra hic zaman kaybetmeden kooperatifin
Kurulus calismalanna basladik. Yasal aras-
trmalanmizy ve tizogan hazirlanmasim
takiben ETBIR Yonetim Kurulu'ndaki 7 ki-
silik bir kurucu tye ile kongremizi yaparak
Kooperatifimizi kurduk.

Muhatabimiz yeni olusturulan Veteri-
ner Isleri ve Mezbahalar Sube Mudarlagi
ill Saghk Daire Baskanh@ oldu. Onlann

da bagh oldugu Istanbul Biyiksehir Bele-
diyesi (IBB) Genel Sekreter Yardumeist
Muammer Erol ile yeni bir sac ayag kur-
duk. Arnk daha ciddi ve kurumsal bir ya-
pu ile ortaklasa yaratayoruz cahismalan-
miz1. Bu bize bayitk bir hiz kazandwyor.

Kooperatifin kurulmasin ardindan
projemizi kendilerine de sunduk. Proje cok
begenilince gereken destegin de saglanaca-
g sozand aldik. Bu amagla bizden ka-
pasite raporu istendi. Uyelerimize gonder-
digimiz anket calismalan ile kag tyelik bir
siteye ihtiyag duyacagumz belirliyoruz.

Bu raporlar dogrultusunda bir yol ha-
ritasi qikarulacak. Sanayi sitesinde neler
olacak? Bunun malkiyeti nasil olacak? In-
saat ne kadar sitrede bitecek? Buginki
toplanunn bir amaci da bu sorulann ce-
vaplanm bulabilmel.”

Diiklcan biyikdikleri

ETBIR Yonetim Kurulu Bagkam Onder
Unliterin agihs konusmasindan sonra
toplantuya kaulan yeler kooperatif ve sa-
nayi sitesi haklanda merak evtiklerin sor-
ma imkam buldular. Iste toplantida yapi-
lan konusmalar;




[image: image13.jpg]Al Arslan: Dakkan boyutlar ne kadar
olacak? Bence dukkandar biraz biyik ol-
mal

Mustafa Mubsirler: Oyelerimize
gonderdiimiz, sizlere de burada sundu-
gumuz aqklamalarda site icindeki dik-
Kanlarn bilgiler de var, Ben bunlara kle-
me yapmak_istiyorum. Bodrumlu 200
metre, bodrum st 200 metrekare, onun
da ustande ofis olarak distmalen 100 ve-
¥2200 metrekarelik bir alanla toplam kul-
lanim alani 600 metrekareyi bulan duk-
Kanlar yapilacakur. Giris ka olarak da-
‘summelk gerekir. Tam bu alanlarin ne ka-
dar olacagybiraz da oyelerimizden gelecck
leplere gore belirlenceek:

Kooperatife giris sartlary

Ayhan Alpay: Kooperatie giris sarta-
i nelerdie?

Onder Unlaer: Maliyet unsurlarm bir
kenara birakiugimizda; oneelili larak bu
sitede kimlerin yer almas: gerekigine ka-
rar vermeliyiz. Yonetm Kurulu olrak
ETBIR' kimeri tye yapabilecegimize da-
i kriterler belilemisak. Uye olmak stc-
yenlerde su G sarian en a2 bir tanesinin
bulunmas: gerekiyor: Birinci sinf entegre:
esis sahibi, Istanbulda. ruhsadh deposu
bulunmast ya da mezbahada toptan alim
satum yapmas... Bu ¢ sart kooperatife de
esasur. Ancak Istanbulda rusatsiz depo
sahibi olan arkadaglar da bu olusumun ici-
ne girmeli. Conka projenin esas amact
rubsat sorununu asamayan sekioran so-
runlarina coziim bulmak, dzerimizde olu-
san saibeyi ortadan kaldumakar. O ne-
denle bu gergevede tyelk yelpazesini ge-
nisletebiliiz, Yine kasap esnafs arkadasla-
iz arasinda da kapasitesi yaksek olan,
bizim sardanmiza uyanlan dyelige kabul
edebilecegiz. Soztni euigim meslel sart-
a meelii olarak aranacak.

Bu sarlan oncelikl olarak aramamzn
nedeni, bu sitenin sadece sekiore hizmet
vermesini saglamakur. Iki gon sonra pata-
tesgt bir arkadagimizan; "buras nasilsa sa-
nayi sitesi burada bana da yer ver” deme-
s stemiyoruz! Meslekd ozelliderin ko-
runabilmesini ve kooperatifin de bu yon-
de kurulmasin istiyoruz. Kisacast; toptan
5 yapabilecek meslek azeligesabip arka-

dashanmzr bu kooperatife bekliyoruz

Maliyet unsurana ve maddi sartara
gelirsek... Ortada bir arsa olmadigy icin su
an sadece sekil sarar var. Bunun icin ik
giis ucret olarak 2 bin YTL, ayrica aylik
aidat olarak bunun yanisy kadar bir bedel
beliledik. Proje fili olarak ortaya cikinca-
ya kadar bu aidatiar gecerl olacak. Arsa
tabsisinin yapilmastnt takiben maliyetler
‘masaya yaunlacak, proje cin gercken ai-
datlar Kooperatil Genel Kurulu tarafindan
belilenecek.

Bilgin Sahin: Onder Beyin dedigi gt
bi; bu aidatlar yer tahsis olana kadar ge-

cerl. Bu oldukian sonra belediyeye ode-
necel arsa ve yapilacak insaatin bedlelleri
hessplanacak. Yapugimiz_aresurmalarda
ana mevkilerde buyok yerlerin kelmadig:
1 gordak. Bu nedenle saun almanin yani-
i uzun sareli kiralama yontemi de di
sunlebilir 50 veya 90 ik dasak bedel-
Ii Kiralama yontemi hayata_ gecirlebli.
Botan bu olasibklar arastnhyor.

Bankalar projeye ilg gosteriyor

Onder Unlier: Sunu vurgulamak st
yorum: Sekiortmiztn gerceklerini elbet-
e dikkate alacagiz. Buyuksehir Belediye-




[image: image14.jpg]sitmin bize bulacag arsanmn odemesi uzun
vadelere yayllacak. Sitenin yolundan ka-
nalizasyonuna tam alt yapisimi Bayik Se-
‘hir Belediyesi cozecek. Insaat icin onamu-
ze cok baynk rakamlar cikarsa kredi calis-
malanna agirhk verecegiz. Haua sumu
soyleyebilirim: bugan bile bankalar proje-
mize buyuk ilgi gosteriorlar. 15 yl vade-
ye kadar kredi imkam sunan bankalar var.
Highir arkadasimizi zorlayacak bir rakam
56z konusu olmayacak. Yer belirlendikten
sonra sorunlan elbirligi ile gbzecegiz.
Mustafa Mihsirler: Kooperatifin yo-
netimi, demokratik olarak segilecek yone-
ticiler tarafindan yuritalecek, Yonetim an-
laminda sadece bizim sozimiz gegecek.
Dunya Bankasi i belirledigi bazi kurum-
lanin bizlere desteklerinin olacagn da tah-
‘min ediyoruz. Bu konuyla ilgili de calisma-
lanmiza hz verdik. Bunlan soylayorum,
ciinki kimsenin aklinda “burast bana 500
‘milyara mal olacak" gibi kotkular olmastn.
Sitenin dasak maliyetle hayata gecirilebil-
‘mesi icin gereken tim calismalart yapiyo-
ruz. Sitenin icinde Buyiksehir Belediyesi
ve Tanm 1l Madurlakleri gibi kamu ku-
rumlannim gorevlilerine kanuni cercevede
denetim imkan saglayacagz. Yine sitede
modern bir gida kontrol laboratuar: kur-
may distngyoruz. Ortak kullamma agk
olacak bu laboratvar ile herkes kendi ma-
T kontrol ettirebilecek. Ayrica kapsaml
isci saghg ve sitenin genel kamu saghg ile
ilgili misterek kullanabilecegimiz bir bi-

rim olusturulacak. Siteye girip cikan arac-
lanmizin temizliginin saglanabilmesi icin
de bir park kurulacak. Boylece herkes
araclanm ticretsiz yikayacak.

Bu sosyal unsurlann maliyetleri de di-
sandan siteye gelen yabanei firmalardan
istenecek tieretlerle karsilanacak.

Bekir Bilgin: Karkas et saust etkisini
eski huzm kaybediyor. ABmin de etkisiyle
vakumlu paketlerde et satist onem kazani-
yor. Kurulacak sanayi sitesine kicak es-
naf da gelecek, buytk olan da.. Benim
sormak istedigim soru su: Disanda kesim
yapip oraya gelen esnaflann karsismda bi-
zim saus sansimiz olacak mi? Karkas ola-
rak saus yapacagimizi dasindigimizde
ufak esnafin digerlerin yanmda hi¢ bir
sanst olmayacagim goriiyoruz. Bu konuda
nasil bir uygulama dissantlayor?

Mustafa Mihsarler: Bu sikinu 35 se-
nedir var. Kendi kesim yapanlarm satma-
ya baslamast ile sorun baslad. 1k olarak
sunu_soylemeliyim: Kooperatife cabuk
tiye olursamz, disandan gelen arkadasla-
1in bu siteye girmesi zorlasacak. Uye say1-
st sumrh olacak, Bu sizler icin bir nokiaya
kadar onemli bir avantaj olacakur. Ote
yandan sunu da séylemek zorundaym:
Bu soruna engel olmak cok zor. Kendi
ilinde senin de bir sansi olmah. Disan-
dan gelen adam seni bastramamal. Bu da
nasi olur? Piyasay daha i taniyarak. Ki-
sacasi, burada insanlann becerisi. onem
kazamyor. Disandan gelen insanlar yeri-

ne, herkesin kendi yetenegini kullanmast
ile bu sorun aglabilir.

Site, Kayt digim onleyecek

Onder Unlier: Bekir Bey'in soyledigi
sorun dan vards, bugin var, yann da ola-
cak. Su an sekiorde kimin, ne yaptgim
bilmiyoruz. Ne denetim var ne de kontrol.
Sektor bir araya geldiginde esnaflik kural-
lan koyulacak, etik ogelere cok daha fazla
dikkat edilecek. Biliyorsunuz, mezbahalar
zamannda belirli bir fiyat vardi. Sitenin
kurulmast ile ortak bir pazar olusturula-
cak. Elbette kesip getirenlerin avantajt
hep olacak. Ancalk kural ve kaideler dahi-
linde herkesin ne yapugs belli olacak. Bu-
gin aksine kimin e yapug belli degil
Seltoriin en onemli sorunu olan kayit di-
suile bas edebilmek icin en iyi cozam, si-
tenin hayata gecirilmesidi.

Ali Arslan: Site kuruldugunda piyasa-
daki diger depolar kapanacak m? Veya bu
depolarda et saulabilecek mi? Bunlar nasil
denetlenecel? Kontrol alima almak en
azmndan, mamkan olacak m?

Onder Unliter: Sekior olarak kendi
kendimize denetlenebilir bir sistemi kur-
maya calisiyoruz. Benim ticcarlik anlay1-
suna gore nerede pazar varsa, ben orada
olmalyim. Gelmeyenlerin kendi tercihi
olacakur elbette. Serbest piyasada hic bir
seyi dayatamazsiniz. Ancak sunu unutma-





[image: image15.jpg]yalm; cogunlugu olusturursak, disanda
kalan firmalant da denetlemenin yolunu
bulabiliriz. Kald: ki; pek gok arkadasimi-
zmn en biytk soranu depo. Ruhsat almak-
ta zorlanan arkadaglarimiz bu ise daha gol
‘gonul veriyorlar.

Bundan 15 sene once mezbahalarin
kapatlacagin soyleselerdi inanmazdik
Ancak sekiortn gercekleri bize bunlan
dayauyor. Yarmlara, gondeme gelecek
farkl: gergeklere de hazirhk olmaliyz. 10
sene énce biri size etlerin vakumlanms
paketlerde de satlacagin soyleseyd, ina-
mir muydimz? Oysa bugin kendi firmam-
da karkas et kadar, vakumlanms et sat-
yorum.

Cok gnemli bir sekioriin mensuplan-
y1z. Tum sekeorlerin sanayi sitesi var. Or-
negin belki senede bir kez demirciyle isi-
niz olur, onlarin bile sanayi sitesi var. Oy-
sa bizler taketici grubumuzla her gan yaz
yuze geliyoruz. Ustelik en ufak bir yanhsi-
miz kot sonuglar dogurabilir. Neden bi-
rileri cikip sekiorimiz haklanda olumsuz
seyler soylesin? Istiyoruz ki sektoran be-
lirli bir taretim gitasim olussun. Kimse bu
cuantn altinda tiretim yapmasin. Kalite re-
kabeti yasansin, Sektorimiz kimlik ka-
zansin. Bizlerin cocuklarma birakabilecegi
bir eser olsun. lste tam olarak bunun mii-
cadelesini veriyoruz

Kasaplar da ok dertli firmalar ucuza

W B, e

et saup kasaplan yipranyor. Kasaplarin
Karsisina alternatif subeler aciyor. Gelsin-
ler o sitede ucuza et satswlar. Gelecekteki
ssiklan gorerek hareket ediyoruz. Bu ne-
denle projemize destek olmanz! istiyoruz.

Mustafa Sahintas: Mezbahanm olma-
mast gok biyak eksiklik. Uzun zaman on-
ce cozillmesi gereken bu sorunun, el at-
mamzla gozim yonande harekete geciril-
mesi bizleri cok sevindiriyor. O nedenle
simdiden tesekkar ediyorum. Devletin
ETBIRe sifir faizli kredi vermesi lazim,
Bayak Sehir Belediyesinin de bu projeye
‘makine park ile katlmas: gerekir.

Erkan Caglar: Oncelikli konumuz te-
sisin arsa tahsisi yapildiktan sonraki sre-
ci olmali. Cankat planama ve insaat gok
snemli. Bir tarld bitmeyen kooperatifler
var. Insaatlani 5, hatta 10 y1l devam edebi-
liyor. Sanunm, ETBIR uyeleri arsa tahsisi
yapildiktan sonra bu ise agirlik verecekir.
Bu nedenle ne zaman bitirileceginin belir-
lenmesi cok onemli

Veteriner Hekim: Bir veteriner hekim
olarak ETBIR Yonetimini kudluyorum. Bu
projeyi de gonalden destekliyorum. Uzun
zaman denetleyici olarak da gorev yapris
biri olarak kirmiz: etin onemini de dikkate
aldigimizda projenin onemi cok daha iyi
ortaya cilayor. Kimiz1 etin saghkl oldu-
funa vatandaslan ancak daha seffaf bir ca-
Tisma ile ikna edebiliriz. Isletmelerin birbi-
rinden uzakia olmasi piyasanm denetlene-
bilirlgini ve cabsabilirligini etkiliyor.

Sevket Aydas: Boyle bir projeden
meslek erbabinun yetistirilmesine yonelik
cabsmalar qikarulabilir mi? Bildiginiz gibi
kasap yetismiyor aruk. Onamiizdeki gan-
lerde bayak bir eleman sikinus: bas goste-
recek. Bir de buradan besicileri ilgilendi-
recek firsau olabilir mi? Bunu ogrenmek
istiyorum.

Mustafa Mihsiirler: Sosyal tesisler
olarak adlandirdigmz bolamlerde kasap
yetigtirilmesine yonelik bilgilendirme
kurslan duzenlenmesi planlaniyor. Besi-
cilere de birinci elden bizlere ulasip mali-
m satabilme mkant dogacak. Depolarn
toplanma zorunlulugu da dogacag icin,
etini satmak isteyen ve saghkl bir ortam-
da et saun almak isteyen kisiler bize gele-
cekler. Kapimizi herkese acacagiz. En
azndan bunu diyebilmeliyiz. Tesisin bu
anlamda sektorin tamammna onemli kat-
Ialan olacak.

Onder Unliier: Devet bedava arsa ver-
meli, denildi. Bu nokiada Biytksehir Bele-
diyesi bize gok dasuk bedelli bir arsa vere-
ceklerinin soztnt verdi. Yurtdisindan cok
dasak faizli finansman imkan: doguyor

Egitim soruna gozilecck

Fehmi Boz: Bizim bir temennimiz ola-
cak. Kasaplarda personel sikinuisinn
onemli bir noktada oldugu dile getirildi.
Gercekten onemli bir egitimli cleman -
lanust var. Aynca degisen egitim anlaysst
da cabasy. Sertifikalandirma egitimleri agr-
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ik kazamyor. Bu sayede meslegin de daha
iyi bir noktaya tasinacagm: da dikkate alir-
sak sertifika egitimleri onem kazanmals

Bilgin Sahin: Kasaplar Odas: olarak
bu eitimleri bz vermek istiyoruz. Egi-
timleri tekrar yapilandirarak yeni bir maf-
redat ve egitim anlays: getirilmesi gerck-
tigini ilgili kurumlara belirtik. Ankaraya,
Kasaplar Federasyonu'na da bildirdik
Hatia bu yonde bir karar da crkartuk. Ca-
lismalanmiz dogrultusunda ustalik belge-
lerini Kasaplar Odastmn cikartmas igin
caba harciyoruz. Hac gorevine gidecek ka-
saplann egltimi de bir baska onemli egi-
tim galismamz

Onder Unliter: Bu nokiada bir oneri
sunmak istiyorum: Bizim, yurtdismdaki

dukkanlarimizda bir eleman ise alinirken
haklandaki batan bilgileri getirdigi belge
ile gorebiliyoruz. Daha nceki deneyimle-
rinde edindigi notlar da var. Gelen ka-
sabin nasil biri oldugu, cahsma anlayssii-
za uygun olup olmadigimi bu belge ile go-
rebiliyorsunuz. Zaten belge sorunlulugu
var. Bu onemli bir uygulama. Kasaplar
Odasrna bu yonde énemli bir gorev dast-
yor. Diger ulkelerdeki belgelendirme ve
egitim cabsmalanmin yol gosterici olabile-
cegine inantyorum.

Cemalettin Ozperk: Kisa bir bilgi ver-
mek istiyorum, bildiginiz gibi hali hazirda
mesleki eitim, Milli Egitim Bakanligina
bagh olarak veriliyor. Ancak burada kimi
istisnalar da var. Bu istisna dahilinde egiti-
mi veren kuruluslar ustalik ve kalfalik bel-
gesi verebiliyor. Meslek erbabimzn gelis-
tirmek istiyoruz. Ontimazdeki en buyak
engel curaklik ve ustalik kamunu ile ilgili
yasa. Onamizdeki ginlerde kasaplann
egitimini sozkonusu istisnalar arasma tasi-
maya calisacagiz. Bu ankmda yeni bir
mufredat cahismamiz da var. Ancak kasap-
larmn egitim sorununu istisnalar arasma ta-
siyamazsak, mesleki egitimlere cok fazla
‘mdahil olamaytz. Bu yonde herkesin des-
tegini bekliyoruz, Eger yasa le lgili sorun-
Jan da gozebilirsck mesafe kat ederiz.

Arsadan sonra iki yilda biter
Onder Unliter: Maliyet konusu gin-
deme geldi. Bununla ilgil bir iki rakam

vererek toplanamizi kapatmal istiyorum.
Yapugimz arasurmalarda insaaun anah-
tar teslim metrekare fiyau 400 YTL, site
olarak dastmaldagande, yani sosyal me-
kanlarn da maliyeti kauldiginda 500 YTL
olarak gikayor karsimza. Bu, bizim is im-
kanlanmiz dogrultusunda yapilacak bir
tesisin tahmini maliyet rakamlandir. Bu
bedele arsa fiyau dahil degildir. 400 met-
rekarelik bir depo yeterli buytkltkiedir.
Atsa ahsisi yapildigida insaatin ne kadar
sirede bitirilecegine ayelerimiz karar ve-
vecek. 200 esnafi bir araya getirdigimiz
takirde sitenin insaaum lasa sarede ta-
‘mamlayabiliriz. Arsa tahsisinden sonra,
en fazla 2 sene iginde sitemiz tamamlan-
s olur. m

PROJENIN AMACI.

aistanbul ili genelinde birbirinden ayn
yerlerde faaliyet gosteren et ireticierini
bir yerde toplamak

R Greticiler! igin altyapisi gelismis,
geveye duyarll, HACCP ve ISO Gida
Givenlig Stendartlan dogrultusunda
yapilandinimis isletmeleri kurmak.
3AB normlarina uyumu saglamak.
IHaksiz rekabeti Gnlemek.

Taketici haklarni korumak

aSagliki kosullarda et ve et drinlert
retimini saglamak.

Kimizi et zerindeki saibeleri ortadan
kaldimak,

Qlsletmelerin ruhsat almalanni
kolaylastirmak.

Qlsletmeleri AB standartiarinda dretim
yapmaya tesvik etmek.

QHalk saglgnin korunmas! igin
modern et kontrol laboratuan kurmak
ve calistirmak.

Sektorde alisan personelin rutin
‘sagik kontrollerinin AB standartiar
dogrultusunda yapimasini saglamak.
Mesleki gelisim ve eitim birimleri
kurmak.

Kurban bayramlanindaki olumsuz
gorintilerin ortadan kaldinimas1 igin
belediyelerle isbirligi yapmak.

QHalkin et tiketimini artirmaya yonelik
calismalar yapmak.

QTam Tarkiye'ye dmek teskil edecek
bir mode gelistimek.

Sektdrdeki sosyal ve ekonomik
dayanismay gelistimek.

QHayvancilik sektorindeki isletmelere
teknik ve lojistik destek saglamak.





[image: image17.jpg]ORGANIZE HAYVANCILIK PROJELERINE

arazi

Maliye Bakanhigr’nin Milli
Emlak Genel Tebligi'nde
yaptig! diizenlemeyle birlikte,
projeye dayah olarak hayata
gecirilecek organize
hayvancilik projeleri
hazine arazileri iizerinde irtifak
hakki veya kullanma izni
verilebilecek.

azinenin ozel mulkiyetinde bulu-
Hmm tasmmazlar ile devletin ha-

kim ve tasarrufis alundaki yerler
Gzerinde on izin ve kullanma izni veril-
mesi ile surh ayni halk tesisi islemlerine
iliskin esas ve usulleri belirleyen 301 sira
numarali Milli Emlak Genel Tebliginde
degisen veya kaldinlan mevzuat hukim-
leri dogrultusunda baz: eklemeler ve degsi-
siklikler yapilds. Maliye Bakanhgrnm ha-
arladigs yeni teblig, 23 Haziran 2006 ta-
rihli Resmi Gazete'de yaymlanarak yartr-
lage girdi.

Buna gore 301 Sra Numarahi Milli
Emlak Genel Tebliginin 1. bolamnde ya-
pilan degisiklik uyarmea yaunmalar tara-
findan, projeye dayali organize hayvanci-
ik faaliyeti kapsaminda "kictk veya ba-
yakbas hayvan torlerinin beslenmesi, are-
tilmesi, gelitirilmesi ve diger her tarla fa-
aliyetler ile ekonomik degere sahip hale
getirilmesi® amaciyla, on izin, kullanma
izni verilmesi veya irtifak hakl tesisinin

lazime’dem

talep edilmesi durumunda, Hazineye ait
tagmmazlar uzerinde irtifak hakla veya
Kullanma izni verilebilecek

Kosullar...

‘Teblige gore, uygulamada su kosullar
esas almacak:

= Kagukbas hayvancilikia 1.000 adet
veya biytkbas hayvanciikta 200 adet
hayvan kapasitesinden az olmayacak,

# Proje batanlag icinde, entegre te-
sislerin kurulacag alan ile bitisik ve bo-
tanlitk saglayan alanlarda yem bitkisi ye-
tistiriciligi de yapilacalk ise verilecek arazi-
nin mikian kucukbas hayvan bastna 0,7
dekar, buyakbas hayvan bagina 3,5 dekar-
dan fazla olmayacak.

= Inceleme ve degerlendirme sonu-
cunda uygun gortlecek projelerin talep
konusu sahada uygulanabilirligi haldanda
Tanm ve Koyisleri Bakanhg'ndan goras
sorulacak. Bakanlgmn da yatnmi uygun

gormesi halinde islemlerin yerine getiril-
mesi icin, tahmini bedel azerinden 1 yila
Kadar on izin ihalesi yapilacak.

& Projeye dayal organize hayvancilik
yapilacak yatmmn toplam proje maliyet
bedelinin en az 100 milyon ABD dolan
karsihgs YTL tutannda olmast ve yatin-
i fasliyete gecmesinden itibaren en az
100 kisiye 10 y1l streyle istihdam sagla-
mayn taahhit etmesi gerekiyor.

Bu maddede belirtilen kosullan tasiyan
birden fazla istekli olmas halinde;

~Yatrm wan,

-Hayvan sayst,

Istihdam saysst ve niteligi

“Uygulama projesinde arastirma gelis-
tinme laborawarlarmm bulunup bulun-
madigg hususlan sirasiyla. dikkate alina-
rak, bedeli karsihginda on izin veya kul-
Tanma izni verilecek ve/veya irtifak hakla
tesis edilecek yaurme tespit edilecck.





[image: image18.jpg]Et Uretici Birligi (ETBIR),
istanbul Perakendeci
Kasaplar Odasi’nin "Géziimiin
oniinde kiymami hazirlayan
kasabimi geri istiyorum”
projesini daha genis tabana
yaymak, istanbul kirmizi et
dagitim sistemindeki
aksakliklara dikkat cekmek
amaciyla sivil toplum
Srgiitlerinin bityiik ilgi
gosterdigi toplantiya katildr.

stanbul Perakendeci Kasaplar Oda-
51, kirmiz1 etin sorunlannt tarusa-
bilmek igin sivil toplum orgitlerini
bir araya getirdi. Kirmiz eti satan
veya tretimlerinde yogun olarak kulla-
nan kesimlerin bir araya geldigi toplant-
da, karmuzn etle ilgili temel sorunlar ma-
saya yaurildi, Hazrlanms laymalarm
dogurdugu riskler, kirmiz: et tedarik sis-
temindeki sorunlar, Jarmiz1 ete uygula-
nan yiiksek KDV oranlan, denetim siste-
mindeki eksiklikler, kirmiz1 etle ilgili
olarak hazirlanabilecek kampanyalar
toplanuda gindeme gelen konulardan
bazilanyd.

Kagibeyaz Restoran'da yapilan top-
lantda, "géziimin éniinde kiymam ha-
Zrlayan kasabumt gerd istiyorum” projesi
buyak ilgi toplads, Kasaplar Odasin
hayata gegirdii projeye tim kaulmarlar
destek vereceklerini aciklarken, toplan-
tda olusturulacak komitenin ontmuz-
deki donemde kirmiz1 etle ilgili konular-
da taraf olmas1 ve beyaz et treticilerinin
"Saghkly Tavuk Platformu” benzeri ka-
muoyu calismalarna gitmesine karar ve-
rildi. Aynica komite konuyla ilgli olatak
detayl bir rapor da hazirlayacak. Kirmi-
21 ette buyuk siknalar yasandigma dik-
Kkat geken Istanbul Perakendeci Kasaplar

Odas: Baskan Bilgin Sahin, hazir layma
ve Istanbulda kurmiz1 etin daguminda
karsilasilan sorunlann ¢ozalebilmesi
icin diger sivil toplum orgidleriyle ortak
hareket edilmesinin cok onemli oldugu-
nu soyledi. Sahin, olusturulan komite-
nin larmz etle ilgili batan kesimleri bir
araya getirdigini, bu nedenle sorunlann
coztilmesinde cok daha basarih olacag-
m sozlerine ekledi.

Istanbul Perakendeci Kasaplar Odasi,
Et Ureticileri Birligi, Istanbul Yemek Sa-
nayicileri Derneg, Istanbul Bufeciler
Odasy, Istanbul Lokantacilar Odas1, Tam
Restoranailar Demegi ve Veteriner Gida
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toplanuda su gorisler dile getirildi:
Onder UNLUER (Et Ureticileri Bir-
Tigi Baskam): Yonetimden 6 arkadasim-
Ia beraber buradayrz. Sektoran sorunla-
rma genelinden yaklasmal istiyorum,
Temelde yasal ve yapisal sorunlanmiz
var. Bunlart asmanm yolu da sivil inisi-
yatifi olusturmak. Bu olabilirse strekli
dillendirilen sorunlar gok daha cabuk
astlacakur. Kasaplar'Odas: uzun bir gec-
mise sahip, onlarla isbirligi yapabilecegi-
mize inamyorum. Yasal sorunlanmizy
Ankara'ya giderek, komisyonlara dahil
olarak cozmeye calisiyoruz. Ancak yapi-
sal sorunlarmizt ise sadece bizler coze-
biliriz. Birlikee ve inisiyatifimizi koyarak,
ormekler getirerek... En onemlisi de in-
sanlann sap ile saman: ayirabilecek nok-
taya getirilmesi. Bakiyorum burada sek-
tordeki arkadaslanmiz var. Herkes lar-
muz: edle alakalr. Bu nedenle sorunu ko-
kenine gotiirmemiz gerekir. Eger alur-
larda yetisen hayvanlanmuz cok saghkl
degilse mezbahalarda gerekli hijyen sart-
lan saglanamuyorsa soguk zincir islemi-
yorsa kasap veya tiketici ne yapsin? Ka-
saplar Odast ile el ele verip ureticiden en
son reyon olan kasapla aradaki sorunlar
gozebilmek igin bayak bir dayanisma
icine girdik. Kasaplar Odast Baskanumiz
hem perakendeci hem de toptanc ozelli-
gini tasimast nedeniyle zincirin halkala-
i birbirine cok daha rahat kilitleyebil-
dik. Ve inamyorum ki sorunlanmz sim-
di gok daha kisa strede gozalebilecek,
Kasaplarn ve toptan etcilerin bir ara-
ya gelmesi kadar, diger konuklanmizin
da burada olmasi cok onemli. Baskani-
muzla ve yonetimle birlikte oturduk, ve 1
Haziran 2006 tarihinde Istanbul Ticaret
Odastnda bir zimre toplanus: dazenle-
me noktasina geldik. lstiyoruz ki etle il-
gili her sivil toplum érgita olsun. Orada
bittn sorunlarimz: zaten ¢ozemeyiz. 8-
10 gindem yerine, cozebilecegimiz 1-2
ana sorunu konusmak yerinde olacaktrr,
Mutlaka baskanimin da onerdi gibi ge-
rekli yerlere iletip akabinde beraberce
hareket etmeliyiz. Sorunlan arkadaslan-
miz yazmislar, ancak hazir layma konu-
sunda engelleme yapilds. Ozel sekeor

olarak hazir kaymayn istemiyoruz dedik
ve kaldinlds. Ancak rubsatl ve dazgin
‘ambalajh hazir kiyma tretenlere karst gi-
karsak orada biraz yanlis vurgu yapmis
oluruz.”

Bilgin SAHIN: Bu toplanu, Istanbul
Kasaplar Odast olarak sorunlar karsisin-
da kimlerle beraber hareket edebiliriz,
meveut sivil toplum kuruluslanyla nasil
isbirligi yapabiliriz dustinceleriyle ortaya
cikn. Bu sayede kamu kurumlan karsi-
sinda sesimizi daha gok cikartabilir, et
Kinliklerimizi arturabiliriz. Sizlerden ri-
cam, meveut sistemin temsil ettiginiz
meslek grubunu zora sokan noktalanm
agikliKla ortaya koymaniz. Bu toplanti-
nn tek basina sorunlarin tartisimast icin
yeterli olmayacagins biliyorum. Oda ola-
rak toplantidan beklentimiz, azerinde
belirli bir mutabakat saglanan konularda
sistemin aksayan yonlerini dazeltmek
igin birlikte calismaya zemin hazirlamak.

Mustafa ALBAYRAK (ETBIR Yone-
tim Kurulu Uyesi): Saym hocamm agu-
# konu tzerinden sonug bildirgesine ya-
2ilmas: gereken konulardan biri rubsat-
landirma sorunudur. Yozde 80' iskansiz
olan Istanbulda gida Greticilerine iskan
ruhsat zorunlulugu getiriliyor.

Osman ULUCAY (ETBIR Yonetim
Kurulu Uyesi): Ciftlikten balamali de-
netim, fakat bu lasa sirede olacak sey
degil. Kammea su an kurmizi etin en
dnemli sorunu lIstanbulda kirmizs et sa-

o yerinin olmamast. Apartman altlann-
dasauliyor etler. ETBIR'in ortaya koydu-
gu EL Sanayi Projesi bu anlamda cok
onemli.

Can DEMIR (Veteriner Gida Hijye-
nistleri Dernegi Bagkam): Tam dene-
timler Tanm Bakanhgrna alnds. Piyasa
denetim yonetmeligi aruk areticiyi dog-
rudan sorumlu tutuyor, Taketicinin fi-
yat ve kalite tercihi yapabilmesi cok zor.
Saghkl tketim tercihini tuketiciye bi-
rakmak mitmkin degil. Cank her eve
bir laboratvar kuramazsmiz, Analiz so-
nuclarma tiketicinin ulasmasina imkan
yok. Iginde hangi tar et oldugunu tespit
edebiliyoruz. Ancak oranlan belirlemek
mimkin degil. Paket kiymalar satis
nokialanndan toplamrken, gozlerimle
gordtim ¢op niyetiyle topluyorlar, Orada
kokusma bashyor zaten. Onlan deger-
lendirilecek arin olarak sogutucu dola-
ba koymayanlar da var.

Hiiseyin BOZDAG (IYSAD Baska-
m): Saun aldigim etin arkasinda Et Ure-
ticileri Birligi veya Kasaplar Odasynn
gavencesini gortirsem; tilketici olarak eti
saghkl alacagmm kabul ederim. Birlikte
neler yapabilecegimiz cok onemli. Belge-
lerin hakkinin verilebilmesi gerekiyor,
Et sanayiinde neler yapildigy ortaya ko-
nulmak. Tam onlemleri alabilecek ortak
platformlan dile getirmeliyiz. Sizlerle be-
raber hareket edecegiz. Entegrasyonlar
da beraber yapalm istiyoruz.





[image: image20.jpg]sahip cikalim

iTO Meslek Komitesi ziimre
toplantisinda konusan ETBIR

Onder Unliier, kirmizi
in sivil toplum
orgiitlenmesinin yillarca eksik
kaldigim dile getirerek, sektdr
temsilcilerine seslendi
likteliklerimizi
devam ettirerek, hatta
gogaltarak sorunlanmiza
farkli mecralarda sahip
cikahm.”

stanbul Ticaret Odast (ITO) Kasap-
lar ve Tavukgular Meslek Komitesi,
sektoran sorunlanm tarust.. Top-
lanuya ITO Yonetim Kurulu Uyesi
Ali Kopuz Baskanhk etti. Komite, kesim-
den baslayarak perakende et satis noktala-
nndan, etin son tiketiciye sunumuna k-
dar devam eden saregte yasanan silantila-
n tarusarak, orak cozam yollan arad:
Sekeoran en byuk sikinust Istanbula gi-
ten etlerin denetimsizligi. Kamu adma ya-
pilmast gercken denetimlerde ciddi bos-
luk bulunuyor. Bu bosluk hem gida tero-
vinti terikliyor hem de kayit disim. Diger





[image: image21.jpg]sorunlardan biri de hileye son derece aik
olan hazr layma. Kasaplar Odasi hazir
kiyma satslarimn yasaklanmasini ve bu-
nun igin bir yasa cikanlmasm istiyor.
Canka kiymaya tavuk derisi, tavuk kemi-
&, tavuk eti ve sakatat kansunlabiliyor.
Bu laymay! digerlerinden ayirma konu-
sunda ise sekioran en bilgili ve en eski
kasaplan bile caresiz kalabiliyor.

Fatih semtindeki Kadinlar pazarmda
kesim bile yapildiginy, saghiksiz ve dene-
timsiz et sauldigm dile getiren sekior
temsilcileri, tam girisimlere karsin burada
denetim yapilamadigma dikkat cekiyorlar.

Sektorde kayt dist cabisanlar Kayieh ol-
madiklan icin denetimleri de mimkan
degil. Bu nedenle ciddi saglik tehdidi
olusturan yerler faaliyetlerini sardarayor-
Jar. Et sektora, kendilerine hizmet etmek-
ten yoksunlasmis, yasal dizenlemelerin

elden gecirilmesini ve yeniden AB makie-
sebatina uygun olarak dozenlenmesini is-
tyor,

Kasaplar ve Tavukcular Meslek Komi-
tesinin toplantisina; ETBIR ve Kasaplar
Odast Yonetim Kurulu dyelerinin yamsira
Istanbul Biyak Sehir Belediyesi (1BB) Sag-
Iik Daire Baskan Dr. Mehmet Yildirum,
1BB Veteriner ve Mezbahalar Mudtra Arif
Irfan Eker, 18 Genel Sekreter Yardimerst
Muammer Erol, Veteriner Gida Hijyenist-
leri Dernegi Baskani Dr. Can Demir de ka-
uldh

Istanbul’a gande bin ton et giriyor

ET Ureticileri Birligi (ETBIR) Baskam
Onder Unliter, Istanbul kirmiz: et tedarik
sisteminde yasanan sorunlann nasil orta-
ya cikugim, gegmisten bugane degerlen-
dirirken, sorunlann ¢ozim igin ETBIRin

‘hazirladigt Et Ureticileri Sanayi Sitesi Pro-
jesi'nde gelinen son nokiay: anlatu. Onder
Unlter sozlerini su selilde surdardu:

"Bu zimre toplants Kasaplar Odast
Yonetim Kuralwnun talebi ile organize
edildi. Kendilerine bu anlamda tesekkar
ediyorum. Istanbula ginde bin ton kurmi-
21 et giriyor. Bu, Turkiye'deki titketimin
yizde 338 anlamma geliyor. O nedenle
bu sistemin herkes icin gizel islemesi ge-
rekiyor. Bu noktada sivil toplum orgatle-
rinin ne kadar onemli oldugunu goriyo-
ruz. Canka organizasyonlanm tamamla-
mis sektorler sorunlarm ok daha kolay
agp meticeye gidebiliyor. Sorunlanmizin
buralaragelmesinin arkasinda_sektora-
mizde sivil toplum orglerinin zayiflig:
yaunakiadir. Buradaki birlikteliklerimizi
devam etirerek, hatta arturarak sorunlar-
miza farkls mecralarda da sahip cikalim.

Yine de cok mutluyum; bizleri anlaya-
bilecek, bizimle beraber elini tasin aluna
koyabilecek merkezi ve yerel yonetimleri-
miz var. Et sektorantn sorunlarina degin-
meyecegim. Fakat ETBIR olarak 2 senedir
yogun macadelesini verdigimiz Istan-
buldaki kurmizt et tedarik sistemini du-
zeltmeye yonelik calsmalanmizdan bah-
setmek istiyorum,

Konunun anlaglabilir olabilmesi
10 sene geriye gitmel istiyorum. 10 sene
once Istanbul'a gelen edler iki noktada
toplamiyordu. Birincisi Siltce'deki mez-
baha ve kesik eti kontrol istasyonu, ikinci-
si de Selimiye'deki et istasyonu. Oraya gi-
denler etlerini satn alirlards, Orada reka-
bet ortami dahilinde fiyat karsilastirmali
satn alma imkam olurdu, en onemlisi ge-
cenin bir yansmda etleri kontrol eden go-
revller hizmet verirdi. Fakat Istanbulun
degisen sartlan bu iki nokiann kapaul-
‘masina neden oldu. Ancak o nokialarda
hizmet veren meslektaslanmza, yonetici-
ler tarafindan iki ayn nokia gosterildi. Bi-
1i Gangoren'deki et kontral istasyonu, di-
geri de Tuzla Aydinlik Koydeki et istasyo-
nu. Bununla birlikte, bu iki nokia da za-
manla sektoran ihtiyaclanm karsilamak-
tan wzaklasn. Soguk zincir, mesale ve ka-
pasite gibi pek cok olumsuzlulk igerir hale
geldi. Meslektaslarumiz bu nedenle kendi
imkanlanyla farklt yerlerde et depolan
yapular. Yasalarla desteklenerek acilan bu
depolar icin ciddi yaurmlar yapilds, An-
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cak bu sirecte kirmizi et pazan dagilds

Dustnebiliyor musunuz; Istanbul gibi
bir yerde etleri kontrol edebilmek mam-
kin degil. Her ilgede 5-10 et deposu var.
Denetlenemedigimiz icin dstimize kagak
et damgas: bile sicrads. Bir bolamintn
sartlan yeterl degil, ama bunun yanisira
isini cok iyt yapanlar cogunluka,

Sektor kayst altna almmaly

Ruhsat almanm gerekleri arasinda is-
tenen yapt kullamm izin belgesi sekiorin
omana bir daha ukads. Istanbul gibi bi-
yik bir bolamingn iskansiz oldugu bir
yerde nasil olacak da bu izinleri alacaksi-
miz? Belgeyi de alamayinea o kadar yau-
nm yapugimz depolanmiz da kagak konu-
ma dusta. Seluore kimlik kazandirmaya
cahisrken geriledik

Eminim kasaplarm temel sikintist bu-
radan kaynaklaniyor. Olumsuz haberlerin
sonunu getirebilmek icin mitcadelemizi
devam ettirmeliyiz. Dagium sartiarmnm,
personelin, etin parcalandigi ortamin
standartlan olmals. Bunlan uygulamaliyz.
Seltor kayit aluna almmalidir. Bir televiz-
yon kanalnda kagak etle ilgili gortntileri

gosterirlerken, diger kanala reklam vere-
rek kimiz: et sevdiremezsiniz. Bu proje
omek olacaktr. Bu projenin Avrupa'da
omekleri var. Suyun basinda isleri halle-
dersek kasap arkadasim da saun aldig et-
e rekabet edebilecek. Sauslarmz: artar-
mak ve sekeoramize bir kimlik kazandir-
mak istiyorsak mutlaka Istanbula gelen
etleri kontrole agacagiz. Bunun baska yo-
Tu yok.

ETBIR olarak sektoriin sorunlarinin
cozilebilmesi igin birin kurumlarda ak-
tif olarak gorev aldik. Tanm Bakanlig: ko-
misyonlarmda gorislerimizi beliruik.
Orada beyaz etle kirmiz et kangimlanmni
engelledik. Yani vatandasin bir kofte satn
aldiginda etse et, tavuksa tavulk alabilece-
g duzenlemeyi gandeme getirdik. Ikinci
olarak karkas etin siuflandinlmas: yo-
ninde énemli bir calisma yapuk."

Kasaplarin sorunlan

Toplanya katlan Istanbul Kasaplar
Esnaf Odast temsilcileri ise sektorin en
Gnemli sorunu olarak tedarik sisteminde
yasanan sorunlar oldugunu ortaya koydu-
lar. Istanbul Perakendeci Kasaplar Esnaf




[image: image23.jpg]Odast Baskam Bilgin Sahin, ETBIRin sa-
nayi sitesi projesine destek vererek, kurmi-
21 et dagiiminda yasanan hijyen problem-
lerinin ancal bu sayede asilabilecegini ifa-
de etti Kirmiz: et, entegre tesislerde kesil-
mis olsa bile sonraki asamalarda yaplacak
yanlslann sorunlan da beraberinde getir-
digini vurgulayan Sahin, tasima sardlarin-
daki aksakliklar ve hijyenik sartlara sahip
olmayan depolarin kullandmasinin sorun-
lart bambaska bir boyuta tasidigina dikkat
Gekti. Uretilen etlerin kontrol edilebilmesi
icin merkezi bir yerde bir araya gelmesi
gerekiginin aluni cizen Sahin, "Kasaplar
olarak ortak bir pazar istiyoruz. Bu anlam-
da neler yapabilecegimizi ortaya koyacak
cahismalar gok onemli. Etin indig pazarda
batan etler denetlenirse veteriner hekim-
ler aracil ile saghksiz sartlar ve kalitesiz
et sorunu ortadan kalkar" ded

Bir kiltar baskenti olan Istanbulda
larmiz1 et tedarik sisteminin varhgmdan
bile siphe edildigini belitien Kasaplar
Odast Baskan Yardimers: Cemalettin Oz-
perk ise, bu sistemin colamesinden ve isle-
mez hale gelmesinden herkesin sorumlu
oldugunu soyledi. Gerek tedarik gerekse
perakendeci nokialardaki ticari kurulus-
larla kamu kurumlarmdan bu sorumlu-
lukta pay: oldugunu vurgulayan Ozperk,
bu cokiiste hepimizin sorumlulugu vardir
Sistemi buganki durumuna sokuk. Bu
sistemi bir baskasin cozmesine de im-
kan yok. Yine sistemi bizler elbirligiyle ol-
masigereken nokiaya tasyacagiz" diye
Konustu. Ozperk sozlerini su sekilde sar-
dida:

“Duygularimiz: ve kisisel aikarlarmiz:
bir kenara birakarak hareket etneliyiz.
Sistemin ytrimediginin en temel goster-
gesi sekuoran gorinen yiiza olan kasap es-
nafimn bugan bitme noktasina gelmesi-
dir. Musterilerimiz marketlere kaymaya
baslamistr. Dane kadar batan ihtiyaglari-
miz1 karsiladiguniz meslegimizin sorunla-
n sistemin okmesinden kaynaklanyor
Aym Kalitede mali bulabilmek, hayvan
varlgimn farkh olmas: ve farkls besin kay-
naklan... Bitiin bunlar tedarik sisteminde
yasanan sorunlann temel nedenlerinden
bazilandur, Perakendeci kasaplarin mali-
vet kalemleri de bu sorunlar nedeniyle
artmakiadir. Bu ve benzeri sorunlar top-
tancilarn istedikleri yerlerde calismalar-

f




[image: image24.jpg]o ononde engel olarak durmakiadur
Baslangicta rubsat ahnamayaca: distni-
len depolardaki yatnm elsiklikleri dogal-
di

Muhatap oldugumuz tketici kitlesi-
nin beklentileri ve begenilerine cevap ve-
rebilmek icin alistyoruz, Ancak meslegi-
mizdeki sorunlar nedeniyle pek cok pera-
Kendeci kasap, farkl islerin pesine du
yor. Turkiyede sekioran farkli nokiala-
ninda gok kou sartlar yok, drmegin birin-
ci sl mezbahalarn cogu Avrupa stan-
dartlannda... Ancak bunlann fizil sartla-
rimn guzel olmast standartlara sahip ol-
mast kamu saghg agisndan ciddi boyut-
lara ulasmis sorunlara gozum olmuyor.
Ozellikle gida uranlerinde kirlenmeyle
baglayan problemler, insan hatelarindan
kaynaklaniyor.

Herhangi bir maliyet kaygist tasima-
dan hepimiz gereken revizyonlan yapmak
zorundayiz. Bu konu cok ciddi onlemler
gerektiriyor. Istanbula gelen etlerin de-
netlenmesinde gok ciddi bosluklar var
Sonug olarak sektoran tam kesimlerini
sistemin olmast gerekigl noktalara ulasti-
racak ogeler belirlenmelidir."

Ureticinin de kasaplarmn sorunlanyla
yalindan ilgilendigini soyleyen ETBIR
Baskan Yardumcis Mustala Mahstrler es-
nafin yasadiga su sorunlara diklat gekti:

“Ticaret Borsast hicbir yerde uygalan-
mayan bir tescil oram uygulamakiadur.
Pazarlarda satilan ucuz sucuk ve uranler
esnafimiz: haksiz rekabetin igine cekmek-
tedir. Yeterli sayda yapilmayan denetim-
Ler, ayni zamanda denetim gorevlilerinin
gereken egitimlerden gecirililmis olmast

SEKTOR NE | OR

pek cok sorun cikartmaktadir.”

Gorisler...

Toplantiya katlanlar goruslerini soyle
dile getirdiler;

Servet Can: Toplantlarimiz1 siklastir-
maliyz. Ne kadar cok bir araya gelirsek
sorunlarmizn o kadar kolay cozebiliriz.
Onder Bey'in sdziinii ettigi sorunlarmn var-
ligma ben de kauhyorum. Aynea KDV
oranlarmn yuksekligi, Ticaret Borsast ile
yasanan tescil sorunlar, Tarim Balanhg:
uygulamalar, depolarda yasanan sk~
lar da tretici ve esnafimz1 zorlayan konu-
Jern basida geliyor.

Kasap esnafi da derli..

Veteriner Gida Hijyenistleri Derneggi
Bagkan: Veteriner Heldim Can Demir:
Kavram ve yetki kargasasi nedeniyle de-

© Kirmizi et tedarik sistemi, kesim asamasindan baslayarak mutfaga

kadar denetlenmeli.

o Toptan et satis depolan tek bir yerde toplanmali. Boylece denetimsizlik

ve kaytdisilik engellenebilir.
o Hazir kyma satisi yasaklanmall.

© Toptan et alislaninda yiizde 1, perakende satisiarda yiizde 8 olan KDV

orani esitlenerek ylzde 1'e indirilmeli.

® Et tescili ana toptancida yapiimali. Borsanin gifte tescil creti almasi

engellenmeli.

© Denetimde yetki karmasasi ortadan kaldinimali.
© Kendi sistemini kurmak isteyen 6zel sektére izin verilmeli ve destek

olunmali.

@ Istanbul’un her ki yakasinda da birer et sanayi sitesi kurulmali.
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[image: image25.jpg]netimler aksiyor. Denetimler yerel yone-
timlerde en onemli sikinu kaynaga. Tarm
1l Midurluga kadrosundaki veteriner he-
kim sayist cok az. Veteriner lsleri Mudar-
lakleri yetersiz. Sekior dogruyu istiyor. lyi
niyet olsa bile denctimsizlik sanki yasal-
lasmus gibi. Ciddi bir denetim a kurulsa
sistem tkanacak. Bu noktada denetim ve
Iaboratuar hizmetlerinde ozel sektor dev-
reye sokulmahdir. Devlet orkestra sefi gi-
bi cabsmahdir. Butin ili denetlemek
miamkin degil. Ozel sektor denctimlere
nem veriyor, cunku gelismek istiyor. Ve-
teriner teskilat olmayan tek ilke Tarkiye.
Taketici en fazla kalite tercihi yapabilir
daha fazlas yapamaz. Bu unsurlann
unutulmamas: gerekiz.

BB Veteriner ve Mezbahalar Mit-
dirit Axif frfan Eler: ABye uyum calis-
malan kapsaminda bir takum sikanular -
Tayor ortaya. 5179 Sayili Kanun, Tarm
Bakan tarafindan uyum ercevesinde
cikartild:. Ancak AB Tanm Komisyonu bu
yasanm tekrar dazenlenmesi gerekiigini
ifade euti. 1939'dan beri belediyeler dene-
tim yaparken bunlan bakanliga devredil-
di. Mahalli yetkililerin yapabilecegi dene-
timler ilgili kurumlar arasindaki gorigme-
lerle en losa sare icinde konugulacak. Uy-
gulama siknulan ise ilgili kurumlar ara-
smdaki gorismelerle cozilecektir.

-IBB Genel Sekreter Yardimcist Mu-
ammer Erol: Denetim cok onemli, kirmi-
21 et areticilerinin ve kasaplarin bu anlam-
da gereken onemi verdigini gormek cok
guzel. Ancak s6z0 edilen sorunlar ek ta-
raflt beklentilerle asilamaz. Kasap esnali-
mn marketler karsiinda dustikleri zor
durumun duzeltilmesi cok onemli, Sunu
Gnermek istiyorum: isimizi saglam, kural-
I ve denetime acik yapalim. Sorunlan da
beraberce cevap verecek nokiaya gelelim.
Ancak bu sayede sorunlarla daha iyi bas
edebiliriz. Insana faydal olabilmeyi amag
olarak almalt ve zihniyetimizi degistirme-
liyiz

Beyaz Et Ureticileri Dernegi Baskant
Demir Kunter: Insanlar ya beyaz et ya da
Karmuze et yemeli, Ikisi bir arada oldukca
zararh. Tarkiye Dunyada en cok ckmek
uiketen alke. Protein taketimimiz ok ge-
ride. Bunu arturmamiz gerekmekiedir.
Ulkemizin gelismesinin ontndeki onemli
engellerden biri de budur, &

Ar

COMMEKUE

iSTANBUL
TICARET ODASI

MESLEK KOMITESi VE GOREVLERI

stanbul Ticaret Odasi 14 No'lu Kasaplar, Tavukgular Meslek Komitesi

Baskanligin Servet Can’in yaptigi komitede su isimler yer aliyor: Onder
Onliter, Mehmet Karadayi, Hasan Tahsin Akyiiz ve Mehmet Yilmaz.

1T0"nun mesleki uzmaniik organi olan komiteler, 87 meslek grubu
altinda toplaniyor. Uyelerin her dort yilda bir, kendilerini temsil edecek
yelerini yarg) gozetiminde segtikleri meslek komiteleri; o meslek grubunda
1T0'ya kayith Gye sayisina gore, 5, 7, 9 veya 11 kisiden olusuyor..

Meslek Komiteleri'nin Gorevieri:

© Meslekleri ile ilgili incelemeler yapmak, yararl ve gerekli gordiikleri
tedbirleri gdriisiiimek iizere yonetim kuruluna teklifte bulunmak,

© Meslek komitesiyle ilgili olarak meclis giindeminde yer alan konularda
baskan, baskan yardimcisi veya uygun gériilen Gyelerin, oy kullanmamak
iizere meclis toplantisina katiimasina karar vermek,

© Mesleklerine ait isler hakiinda, meclis veya yonetim kurulu tarafindan
bilgi istenmesi halinde, bu konuda arastirma yaparak istemi cevaplandimmak.
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ETBIR iireticileri
bilgilendirmek amaciyla
"besiciligin piif noktalan"
baglikh bir brosiir hazirladi.
Brogiirde sigir besiciliginde
kar marjim artirmak icin
yetistiricinin dikkat etmesi
gereken konular ele alimyor.
Uretici, bilingli ve dikkatli
davranirsa, alirken de
bakarken de satarken de
kazamyor...

¢ Ureticileri Birligi (ETBIR), be-
sicileri bilgilendirmek, gecimini
besicilikle saglayan ciftcilere
besicilikie daha fazla kar edebil-
meleri igin yardimer olmalk amaciyla “Be-
siciligin Paf Noktalan" bashkl bir brogar
hazurlads
Uretim maliyetlerinin yaksek olusu
neden ile yetistiricinin kar magjmm gi-
derek azaldigs belirtilerek, dikkat edilme-
si gerckenlerin swalandigi brostrde,
“alirken kazanmak®, "bakarken kazan-
mak" ve "satarken kazanmak" bashkla-
nyla "¢ altn kural”dan soz ediliyor.
ETBIR brogitrande yer alan bilgiler
soyle:
Gelisen teknoloji ve bilimsel yonter-

ler her alanda oldugu gibi tanm ve hay-
vancilikia da bircok yeniligi beraberinde
getirmistir

Tanm ve hayvancilikta gelismis alke-
lere bakugimizda onlarn uyguladiga bir-
cok yeniligin maalesef henitz alkemizde
uygulanmadygim gormekieyiz. Bu da o
alkelerin daha az giderle daha fazla verim
almalanm saglamakiadir. Bizde ise tre-
tim maliyerlerinin ytksek olusu nedeni
ile yetistiricinin kar marjt giderek azal-
maktadir.

Brogarde sigi besiciliginde kar marji-
m arurmak icin yetistiricinin dikkat et-
‘mesi gereken konular ele almmsr.

Besiciligin iic altn kurah vardir;

ALIRKEN KAZANMAK
Besiye hayvan almirken ilk dikkat
edilmesi gereken konudur. Besiye alina-
cak hayvanin irks, yasi ve saghk durumu
iyice incelenmelidir. Besiye, yani et verim
ozelligi gelismis olan wklanm yavrulan-
i tercih edilmesi besicilige dogru basla-
manin ilk adimdir. Dinyada et verimi
ozelligi bilinen wklarm bazilan Monta-
fon, Simental ve Holstein saf ve melezleri
yurdumuzda da bulunmakiadir
Isletmeye alinacak hayvanlarin alimir-
ken saghik kontrolinden gegirilmesi sart-
ur. Sadece gorsel muayene e bile pek
cok hastalik veya olumstz fakior belirle-
nebilir. Besi icin ideal yasta ve gorsel mu-
ayenede saglikli oldugu anlagilan hay-




[image: image27.jpg]vanlar alindiktan sonra mutlaka en az on
ganlak bir koruma-karantina uygulama-
sina tabi tutulmalidir. Bu donemde hay-
vanlann paraziter miicadelesi ve asilan-
mast amamlamp besiye uygun hale geti-
rilmeleri gerekmektedir.

BAKARKEN KAZANMAK

Hayvanlann iyi bir yerde balalmalan
besinin karhiigim dogrudan ilgilendiren
bir konunudur. Son yillarda gelisen tek-
noloji ile daha modern ahur projeleri ge-
listirilmistir.

Hayvanlann bakilirken stres yasamala-
1ina imkan vermeyen serbest sistemde ve-
ya agik sistemde ahurlar hem saghkiy bir
besicilik yapilamasia imkan vermekie
hem de besi maligetlerini dustrmekiedir.

Besiciligin en onemli kurallanndan
birisi ise dogru beslemedir. Besledigimiz
hayvanin yasamast ve fistin verimli ol-
‘mast igin ihtiyag duydugu besin maddele-
rinin yeterli oranda karsilanmas: sartur.

Hayvanlarn yag, ka ve fizyolojisi ge-
regi ihtiyag duydugu besin maddelerini
yeterli oranda saglamak besicilikte cok
onemlidir. Sadece fabrika yemi ile yapi-
Tan besicilik hem gok pahahya cikmakia
hem de yetistiriciyi surekli disanya ba-
fumb lalmaktadir.

Alternatif yem maddelerinin arastn-
larak bolge sartlarina uygun yeni rasyon-
lann gelistirilmesi konusunda konunun
uzman: olan veteriner hekimleri ile si-
rekli diyalog halinde olunmalidir.

Ormegin hichir besleyici degeri olma-
yan saman yerine kuru ot, yonca vs. kaba
yem maddeleri kullandmalidir. Ayrica mi-
sir silaj da cok onemli bir yem maddesi-
dir. Yedirilen yemin sindirilebilir protein
oranimi arurmak igin aycicegi kispesi, pa-
muk tohumu kaspesi, arpa kuspesi gibi
protein kaynaklanmi bilingli olarak kul-
lanmak besinin maliyetini dusirecekiir

Aynca beslenen hayvanlann verilen
yemden tam olarak yararlamyor olmasi
gerekmekiedir. Cinka verilen yemden
yararkinma oram ne kadar yiiksekse besi
maliyeti de o kadar azalacakur.

Bugan yemden yararlanmay saglayic:
ve gavenilirligi ispatlanms pek cok trin
ilkemizde de bulunmaktadir. Bunlar ce-
sitli maya, enzim, probiyotik ve dogal
orijinli maddelerdir ve her birinin ayn

lullanm alanlar vardir. Bu aranl
lenmadan once mutlaka veteriner hekim.-
lerin bilgisine basvurulmalidir. Cimku si-
Iaj besiciliginin bilimsel olarak yapilma-
masi, cogu zaman et renginin bozulmast
gibi sorunlara neden olmakiadr.

Konuyla ilgili olarak ETBIRin hazirla-
digt bir baska rapora dergimizin onu-
muzdeki saysilannda yer verecegiz.

SATARKEN KAZANMAK
Ulkemizde kumuzi et sekiorunin en
onemli sorunlarmdan birisi olan ham-
madde temininin sorekliliginin olmayisi-
dir. Yani et tretimi yil icerisinde dalgalan-
malar gostermekiedir. Besi  periyodunu
yaparken etin az oldugn zamanlara denk
getiren yetistiricilerin ranlerini yaksek
T

o,

fiyata saumalarina neden olmakiadir.

Bu nedenle yetistiricilerin bilingli ve
programli bir besi donemi secmelerinin
onemi ortaya crkmaktadr.

Aynca yetismis hayvammi kestirmek
isteyen yetistiricilerin hayvanlann kesti-
rirken dikkat etmeleri gereken bir diger
husus da kesim yeri ve kesim yontemidir,
Oncelikle birinci smf mezbaha ve kom-
binalarm tercih edilmesi yetistiricinin
hayvammt daha iyi sartlarda ve degierine
kestirmesini saglayacakur.

Kesim sekli de onemlidir. Yakm bir
siregte yaymlanacak olan yeni Tark Gi-
da Kodelsine gore hayvan kesimlerine
kati bir standart getirilmistir. Daha
6nceki yagl kesim yagsiz kesim tartgma-
st da ortadan kalkacakur
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"Sigwr Eti Kalitesi
Beslenmenin Etki:
yapilan aragtirmalar, kaba yeme
dayali rasyonlarla (istihkak)

ulagilamayacagini ortaya
koyuyor. Arastirmada, "enerjice
zenginlestirilmig rasyonlarla
beslenen sigwlar, enetjice diigiik
rasyonlarla beslenen yasitianyla
karsilagtinidiginda belirli bir
karkas agwhg temel alindiginda
daha agir ve yagl karkas
vermektedir" deniliyor.

Tanlannda uzman degisik ani-
versitelerden arastirma gorey-
lileri Marsel Ozdogan, Alper
Oneng, Sibel Soycan Onenc,

Hayati Koknaroglu tarafindan hazirla-

nan arastirma, sigir eti kalitesine besle-

menin etkisini konu ahyor.

Dunyanun gesitli iilkelerinde bu alan-
da yapilmis deneylerin sonuglarma ve
bulgulara yer verilen arastrmada, sigir
eti kalitesinin cok sayida etmene bagh
olduguna isaret edilerek, "Ancak bu et-
menlerden besleme, sigir karkaslarmm
aghigy, etlenme ve yaglanma durumu
ile yakin iliskili oldugu kadar, anilan et
kalite ozellikleri uzerinde de dogrudan
bir etkiye sahiptir” deniliyor.

Besleme kaynakli et kalite kusurlan-

nin Tirkiye'de onemli bir sorun oldugu
belirtilen arasurmada, ozellikle koyu et
rengine ve san yag ortiistne sahip kar-
kaslardan elde edilen etlerin pazarlan-
masinda sorunlar yasandigy, aynica, besi
sirasinda kullanilan rasyonun kaba ve
yogun yem oranlanmn, besi suresince
rasyonun enerji duzeyinin etin kimyasal,
tekstirel ve duyusal ozelliklerini de
onemli dizeyde etkileyebildigine dikiat
cekliyor.

Mursel Ozdogan, Alper Onenc, Sibel
Soycan Oneng ve Hayati Koknaroglu ta-
rafindan gerceklestirilen arastirmada
elde edilen dikkate deger baghea bulgu-
lar soyle:

= Besleme, etin gorsel ozelliklerini,
kimyasal yapisim ve duyusal ozellikleri-




[image: image29.jpg]ni onemli slgude etkiliyor. Danyanin her
yerinde, mezbahalar sigir karkaslannda
etlenme duramunun yetersizligi ve asm
yagh karkaslardan dolays sorunlar yasi-
yor. Aynca karkaslarda koyu et rengi ile
san yag rengi sorun olmaya devam edi-
yor

= Sigir et yaga bitkisel trinlere gore
yaksek oranda doymus yag asitleri icer-
mesine karsin, insan saghg izerinde ya-
rarh etkiye sahip yag molekillerine de
sahip. Tip alamnda bazt tekli-doymams
yag asitlerinin kalp hastaliklarna kars
koruyucu oldugu biliniyor. Kansere,
obeziteye ve kalp hastaliklaria karst ko-
ruyucu bilesikler sigir etinde degisen
oranlarda bulunuyor.

= Karkasm yaglanma duram; 1wk,
cinsiyet, canli aguk, banndima sekli
ve beslemeye bagh. Beside kullamilan
rasyona bagh olarak yogun yem tilketi-
minin aromas: yaksek gelisme hizina ve
karkasta yaglanmaya neden oluyor. Yak-
sek gelisme hiz protein depolanmasina
gore oransal olarak yag depolanmasint
aranyor. Genellikle yag depolanmasini
surlayarak proteindepolanmasim en
st dizeye cikaracak bir besleme progra-
1 uygulanmast isteniyor.

& Beslemenin yaglanma durumu tize-
rine etkisini belirlemeye yonelik yapilan
cahismalarda; soldurulmamus, fermente
edilmis ot silajt, soldurulmus silaj/kuru
ot ya da ve silaj icermeyen rasyonlara go-
re yaglanmay arunyor. Nisasta iceren
rasyonlann sindirilebilir selaloz iceren
rasyonlara gore daha fazla yaglanmay
tesvik ettigi saptands. Misir gluteni msir
yan tirtinleri igeren rasyonlar arpa iceren
rasyonlara gore daha fazla yaglanmaya
neden oluyor.

= Ot silajt igeren rasyonlarda protein
gereksinimi karsilandigimda, silajin mik-
tanmin artnlmasiyla karkasta yaglanma
durumunun artug belirlendi

= Sigr besisinde hedef, en yaksek ge-
lisme hizina ulasmak. Amlan hedefe ka-
ba yeme dayali rasyonlarla ulasmak
mumkin degil. Rasyon enerjice zengin-
legtirilmeli. Bu, genellikle yogun yemle
gercekdestirilebiliyor. Enerjice zenginles-
tirilmis rasyonlarla beslenen sigurlar,
enerjice disuk rasyonlarla beslenen ya-
sulanyla karsilasunldigmda belirli bir
karkas aguhgr temel alindiginda daha
agr ve yagh karkas veriyor. Besi sonu
enerji duzeyinin artmasi kas ici yag biri-
Kiminde artisa 1siya dayanikh bag doku-

sunda azalmaya neden olarak etin gev-
rekligi, sululugu ve aromasint olumlu
yonde etkiliyor.

= Sigulann mera besisinden sonra 30
ganden uzun yogun yemle beslenmesi-
nin etin gevrekligini arurdig) gorasn sa-
vunuluyor.

= En yiksek gevreklik ve kas dokusu
gelisimine 50-100 gun yogun yemle bes-
leme kosullannda ulasildig: belirtliyor.

= Bir arastirma, en az 90 gim olacak
sekilde yuksek enerjili musir iceren ras-
yonla beslenen sigularn etlerinin msic
silajn, cayr otu ve bermuda otu peletiyle
beslenen sigurlanm etlerinden daha iyi bir
tada sehip oldugu bulundu,

= Meraya dayal: besinin sonunda kisa
donem dane yeme dayali beslenen sigir-
lardan elde edilen edlerin meraya dayals
besiye devam eden sigirlann etlerinden
daha parlak bir renge sahip oldugu belir-
lend.

= Rasyonda yesil ot dizeyinin artma-
51, insan saghgr azerinde olumlu etkiye
sahip yag asitlerinin eue daha ytksek
dazeyde bulunmasin saghyor.

Bu nedenle, yesile dayals rasyonlar
insan saghgina yararl et tretimi acism-
dan nem tastyor.
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Deli dana hastaligi nedeniyle
damizlik hayvan ithalatina
konan kisitlamalarin kalkmasi
icin Tanm ve Koyisleri
Bakanligi calisma baglatti.
Hayvan sayisindaki
yetersizliklerin giderilmesi
amaciyla, ilk etapta bu yil
icinde Avustralya’dan damiziik
hayvan ithalati
gergeklestirilecek.

anm ve Koyisleri Bakanlg,
gectigimiz donemlerde BSE
(deli dana) gibi hastaliklar ne-
dentyle damizhik hayvan ithali-
ne getirilen smurlamalann kaldinlmas:
igin calismalara basladi. Uzun sredir
gok ksuh olarak sardarilen damizlik
hayvan ithalat, deli dana hastaligi nede-
niyle sadece birkag lkeden gerceklestiri-
lebiliyordu. Bakanligi cabsmast sonug
verirse, yaunmeilar, aralannda Avrupa
(4B) tlkelerinin de bulundugu
birgok tlkeden damizlik hayvan ithal
edebilecek.
Damzhk hayvan ithalan konusunda
sektorden gelen talepleri degerlendiren

kallkryor

b

Tarim ve Koyisleri Bakanlig, bu ihtiya-
cm giderilmemesi durumunda hayvanci-
Ik sekedrinin AB ile entegrasyonda cid-
di sorunlar yasayacagim acikladh. Ithala-
ta getirilen smrlamalarn kaldinlmast
yoninde galisma baslatan Bakanhk yet-
Kililerinin, konuyla ilgili olarak sekior
temsilcileriyle de gorsmeye basladig:
ogrenildi. Su anda damizlik hayvan itha-
lan, BSE komisyonunun verdigi izinler
nedeniyle ciddi smrlamalar kapsaminda
yapilabiliyor. AB yetkdlilerine yapilan su-
numlara gore de Tarkiye 2005'te sadece
Isveg, Uruguay ve Kuzey Koreden da-
mizlik hayvan ithalat yapt.

Yaklasik 5 milyon disi bytkbas hay-

vam bulunan Tiirkiyein yilda yaklasik
30 bin bas damizlik sat sign ihtiyact bu-
Tunuyor. Fakat bunun ancak 5 bini yurti-
ci tretimle karsilanabiliyor.

Deli Dana (BSE) hastahg riski nede-
niyle de basta Avrupa Birligi ulkeleri ol-
mak tzere bircok alkeden canly hayvan
ithalau yapamayan Tarkiye, Uruguay gi-
bi tlkelerden ithalat yapryor. Bu ulkeden
yapilan damzhklarn kalitesinin de du-
sk oldugu belirtiliyor.

Tarm ve Koyisleri Bakan Mehmet
Mehdi Ekerin bu yilin Mart aymda yap-
ug Avustralya ziyareti sirasinda ise
Avustralya'dan damizhk stt sign ithalat
icin gorasmeler baglatldi. Gortsmeler




[image: image31.jpg]gecen hafia Avustralya'dan gelen heyetle
devam etti. Tanm ve Koyisleri Bakam
Mehmet Mehdi Eker, Avustralyamn An-
Kara Buytikelcisi Jean Dunn ve berabe-
rindeki heyeti 13 Haziran tarihinde Ba-
kanhk makaminda kabul etti.

Basin mensuplanna kabule iliskin
aciklamalar yapan Tarim Bakani Eker, iki
alkenin tanm ve hayvancilik alaminda
masterek cabismalar ve isbirligi yapmay:
planladiggns aciklads. Tarkiyenin damz-
Tik siger ihtiyact oldugunu belirten Bakan
Eker, tanm ve hayvancihk alamnda ol-
dukea basanl olan Avustralyain bu ko-
nuda iyt bir partner olacagini ifade et
Gorasmenin ardindan konuyla ilgili ola-
rak teknik ve veterinerlik anlasmast im-
zalandi.

Anlasmaya gore, Tirkiye'den Tarm
Isletmeleri Genel Mudurluga (TIGEM)
ile bir ozel sirket, Avustralya tarafindan
da 2 ozel sirket uluslararast bir konsorsi-
yum kuracaklar. Ithalat bu sirket aracili-
iyl yapilacak. Antlasma uyanmea bu yi-
T sonuna kadar ilk ithalat gerceklestiri-
lecek.

Bakan Eker, Tirk ozel sektoranin
hayvanciliga yatinm yapma talebi oldu-
‘guny, BSE hastaliga sebebiyle Avrupa'dan
damzlik sigir ithal edemedikleri i¢in bu
talepleri karsilayamadiklarin soyledi.
Eker, bir taki hastaliklann ulkeye gir-
‘memesi i¢in kau kurallar belirlediklerini,
Avustralya ile bu konuda mutabik kal-
diklarm ifade etti. Tarkiyenin yilda yak-
lagik 25 bin civarinda darzhk sigira ih-
tiyac duydugunu kaydeden Eker, Tanm
Isletmeleri Genel Mudurlugi'nin (T1-
GEM) kontrolunde Avustralya'dan ilk
etapta 5 bin damizhk sigirm ithal edilebi-
Tecefini soyledi. Eker, ithalat ile ilgii tek-
nik detaylarn heyetler arast gorasmeler-
le somutlasacagint soyledi.

Ithalata kars: gorisler

Bu arada hazirlanan uygulamaya bazi
sivil toplum orgéleri tepki gosteriyor.
Torkiye Damizhk Sygir Yeristiricileri
Merkez Birligi (TDSYM) Baskam Meh-
met Sedat Gingdr, sut ve et fretiminin
iginin dogru oldugunu, fakat bu
eksikligin sigir ithalatyla cozalemeyece-
gini soyledi. Tarkiye'nin geciste damiz-

M Haher

lik diye baglayip kasaphg da da-
hil ederek cok sayida sigi it-
hal etigini belirten Gungor, .
yapilmak istenenin sttt si-
sede degil memede ithal etmek ar-
zusundan baska bir sey olmadigin ifade
eti. Tarkiyenin tretim kosullarmt iyi-
lestirme ve baska wretim kaynaklarna
onem verme konusunda daha gercekci
ve atlgan davranmas: gerektiginin alun
cizen Gingor, buyik olcekli gebe dave
ithalaum ulke icinde damizhik aretimi-
nin en énemli rakibi olarak degerlendir-
mek gerekigine isaret ett. Ithalaun has-
talik tastma riski, fiyat ytksekligi, bedeli-
nin dovizle odenmesi gibi baz: dezavan-
tajlan olmasa bile hayvan ithalatna karst
oldugunu dile getiren Gungor sozlerini
su sekilde sardardv: "Uyanlms ithalat,
care olarak goralmemelidir. Tarkiye; al-
ke kaynaklarim degerlendirmek, hayvan-
aligm yiksek teknolojisi sayilabilecek
olan damizhik ihrag edebilmenin kosulla-
nmu yaratmak icin her tirde damizhik
uretmenin kosullanm  olusturmak zo-
rundadur."

Tarkiye Odalar Borsalar Birligi
(TOBB) Baskan Yardmmeist ve Ankara Ti-
caret Borsasi (ATB) Baskam Faik Yavuz
da Tanm ve Koyisleri Bakanhg'nmn da-
mizhk hayvan ithalatn baslatmaya do-
nok hazwliklanma "Toekiyelyi yeni bir
tzaga sarkleyeceg” iddiasinda buluna-
rak karst gikes

Tawkiye'nin daha onceki uygulamala-
rinda yurtdigmdan getirilen damizlik
hayvanlarin uyum saglayamadiklan icin
yasamlann Kaybeutiklerini belirten Ya-
vuz, "Damizhik hayvan ithalau, et ithala-

i da kapilari-
m agar. Bu da zaten zorda
olan freticinin bitmesi demek-
tir" diye konustu. Ithalata karst olmadigi-
m, ancak bu kosullarda ithalatin tuzak
oldugunu soyleyen Yavuz, *lthalat yerine
damizlik ditve yetistirilmesi icin tesvikler
verelim® dedi

Deli dana hastahgimin Trkiye'e gel-
mesini engellemek icin 7 yildir ithalac
yapilmadgint hatrlaan Yavuz, ithalac
Kapilan canh hayvana acilirsa hayvanla
birlikte deli dana hastaligimin da gelebi-
Tecegini iddia eui. Damizlik hayvan itha-
latinin yasalk olmadigint, sadece belli ko-
misyonlardan onay yoluyla damizlik
hayvan getirtlebildigini haurlatan Ya-
vuz, sozlerine su sekilde sardirds: “Ba-
2 kesimler bir yerlerden ithalat prose-
dirlerini deldirmek igin cahsiyorlard.
Bunda basanih olmaya basladiklarm go-
rityoruz. Damizlik hayvan ithalatnin so-
nuglanm herkes biliyor. Canl hayvan it-
halau baslarsa et ithalan da baslayacak
ve Tarkiye'deki hayvancilik sektort bu-
nun alindan kalkamayacak. Hayvanci-
Ik sektorande tiretici zaten zorda. Bir de
boyle bir gelisme yasanirsa, sekior bu-
nun altmdan kalkamaz."

DAMIZLIK iTHALININ GECMiS|

Trkiye 1925 yilinda baslatti sig ithalatini araliklarla srdirdd. En biyik
capli dive ithalat: 1986 yilinda baslatimis ve yaklasik 10 yilik bir dénemde 300
bin baga yakin gebe diive ithal edilmisti. Tirkiye gebe dive ithalatini hemen her
zaman gesitli sekillerde desteklemisti. Bu destekler, genellikle hayvan satin
alanlara prim odemesi veya diistik faizli, hatta bazen faizsiz kredi verilmesi sek-
linde gergeklestiriimisti. Gogu defa ithal ediimis gebe diive temin kosullan, re-
ticilere hayvanlarini satip ithal gebe diive almay dusiindirecek kadar cazip kilin-
misti. Yaklastk 10 yil devam eden bu donemin sonunda desteklerden vazgegik
mis, fakat ithalat yasaklanmanisti. Ozeklikle biiyiik isletme kurmak steyenlere,
beliri kosullara uymak sartyla ithalat izni veriimeye devam edilmisti. Belil kural-
lara baglanan ithalattan kamu destegi cekilmisti.
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yanisira gesitli sektorleri ve
dolayisiyla bu alanda faaliyet
gosteren insanlan da derinden
etkiledi
etkilenen alanlardan biti de

Bu hastaliktan en cok

kuskusuz koy tavukeulugu.
Hatta kimi yorumculara gore
kus gribinde esas fatura kiy
tavukeuluguna cikt..

wrkiyenin bircok bolgesinde
T agik alanda geleneksel tavulk ye-
tistiriciligi yapiliyor. Oyle ki lar-
sal alanda tanm ve hayvancilik ile ugra-
san insanlann neredeyse tamamnn ka-
pisinda tavuk bulunuyor. Uretim ve-
vimleri dsuk oranda da olsa kanath
hayvanlar larsal kesimde yasayan va-
tandaslanmz icin onemli bir gida ve
ekonomik kaynak. Tarm bakanhg ve-
rilerine gore, son krize kadar Turkiye
genelinde 20 milyon koy tavugu, 3 mil-
yon hindi, 2 milyon kz yetistirilmek-
teydi. Ancak gectigimiz aylarda ortaya
cikan kus gribi krizi, koy tavukeulugu-
na bayak bir darbe vurdu. Krizin ardin-
dan 1 milyon 820 bin kanath hayvan it-
af edildi.
Gegtigimiz donemlerde daha yavas

baytimesi ve beslenme bigiminden kay-
naklanan lezzeti nedeniyle koy tavukla-
1 daha cok begeniliyordu. Hastaligin
ardindan insanlar acikta beslenen ta-
vuklara virts kaynag olarak bakar hale
geldi. Oysa son yillarda organik tavuk
yetistiriciligi ve hayvan refaht konusun-
daki geligmeletle agik alanda hayvan
yetistiriciligi de tesvik ediliyordu. Or-
negin ABDde 1979-85 yillan arasinda
serbest dolasimlt yumurtact tavuklarn
ytizdesi 1.9 iken 1998-99 yillarinda
yuizde 15% yakselmisti.

Koy tavukgulugu sona ererse enteg-
Te tesislerde yetismis tavuklan m1 ye-
mek zorunda kalacagiz? Koy tavukeu-
Tugunun bugnka durumuyla kus gribi
gibi hastalklarla etkin macadele etmek
mimkin mdor? Bu nedenle ne gibi
onlemler almmali? Ya da koy tavukcu-
Iugunun yerini alacak yeni projeler mi
gelistirilmeli? Bunlar cevaplanmast ge-
reken onemli sorular...

Konuyla ilgili bir calisma yapan Ata-
wirk Universitesi Veteriner Fakaltesi
Zootekni Ana Bilim Dah Bagkam Yrd.
Dog. Dr. Ahmet Yildiz, hazirlachgs Tar-
kiye Tavukeuluk Sekeora ve Koy Ta-
vukeulugu Agisindan Kus Gribi Rapo-
rwnda su saptamalara yer veriyor:

"Genel literatur iginde serbest dola-
simh ve organik isletmeler igin ulusla-
rarast standartlar belirlenmis durumda.
Organik tavuk yeistiriciliginde hasta-
liklara dayanikli olmasi bakimindan

hibridlerin yerine yerli tavuklar kullam-
Iyor. Bolge sartlarna en iyi sekilde
adapte olmus yerli tavuk wklarmiz bu
agidan oldukea onemli. Yerli tavuklar
etrali citlerle cevrili kanathilann kont-
rollit olarak dolasacag organik tavuk
yetistiriciligi sistemlerinin koy tavuk-
culugunun yerini alabilmesi icin ornek
projeler hazirlanarak koy tavukeulugu
kontrol aluna almmas: bu anlamda ¢ok
onemli. Kirsal kesimde ya da yerlesik
kasaba ve yerlesim merkezlerinde bah-
celi evi ya da genis arazisi olan kumes
hayvanlan meraklilan icin yetistirmeye
uygun proje gelistirmek mumkun. Kus
gribine ve diger kanath salgin hastalik-
larina karsi kontrolli tarzda basit bar-
nak ve yetistirme yontemlerini goz
ontinde bulunduran projeler yapmak
da olanakh."

Halkin bilinglenmesinin snemine de
dikkat ceken Yildiz, "hastalign insanla-
ra bulasmasimn en onemli nedeni hal-
kun egitim seviyesinin ve gelir duzeyi-
nin dusuklagn” oldugunun unutulma-
mast gerektigini belirtiyor.

Ekonomik kosullar nedeniyle yerli
wrklann yerini yiksek verimli irklar ali-
yor. Dimya genelinde ytksek verimli
arklar tercih edildigi icin de yerli wkla-
1 yetistiricilig terk ediliyor. Bunlarm
yansira, kus gribi gibi nedenler de ka-
ath hayvanlarm toplu itlafina yol agi-
yor ve gen kaynaklarinin yok edilmesi-
ne katla yapryor.
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Tiirkiye'yi yumurta damizhigt
ithal etmekten kurtarmak
amaciyla gelistirilen ii¢ tavuk
irki igin deger bicilemiyor.
Atabey, Atak ve Atak-S
adlanyla Tiirk Patent
Enstitiisii'ne (TPE) tescil

len tavuklar, Tiirkiye'de
ticari 6nemi olan ilk hayvan
irklan olma gzelligini tagiyor.

avukguluk sekiors, genel kanmin
Tak;ine en gok disa bagh oldugu-

muz alanlardan biri. Kanath sekio-
rinan tom teknolojik gelismisligine rag-
‘men, Tarkiye tavukgulukta teknoloji satn
alan ulkeler grubunda yer almaya devam
ediyor. Uretim materyali olan eici hibridle-
rin anaglan civeiv olarak yurtdisindan
hal ediliyor. Ithal edilen bu cbeveyn civ-
civierden tretim yapiliyor. Tarkiye, Ba-
kanbk kaytlarna gore olast bir ambargo
veya karantina durumunda tretim yapa-
maz duruma bile dusebilir.

Tarm ve Koyisleri Bakanhgrna bagh
olarak faaliyet gosteren Ankara Tavukgu-
Tuk Arasurma Enstitusi (ATAE) bu ne-
denle komuyla ilgili projeler tretiyor. Ku-

vum, ithal edilen damuzhk strGlerinin yeri-
ne, gelistirilen yeni hayvanlan ozel sekor
araciigiyla treticiye dagimay ve sekiori
disa bagimhikean kurtarmay: amaghyor.

ATAE'nin bu yondeki arastrmalan
dogrultusunda ‘safhat tavuklar sayesinde
ticari degeri gok yaksel 0 tavuk ki ge-
listirldi. Kurum, 1995 yilnda Kanada'dan
getindig 651 kahverengi yumurtacy, 4 de
beyaz olmak uzere toplam 10 yiksek ve-
vimli tavuk azerinde 1slah calismas: bas-
latmist, Teste alnan onlarca kombinas-
yon arasindan 10 il stiren calismalar so-
nucunda en iyi verimi veren ikisi kahve-
rengi, biri de beyaz yumurtacs tavuk ol-
mak tzere 3 adet "Tark tipi tavuk gelisti-
rilerek piyasaya sunmaya hazir hale geti-
ildi

Atabey, Atak ve Atak-s isimleriyle
Tark Patent Enstitdistne (TPE) tescil etti-
rilen tavuklar, Tarkiye'de gelistirlen, tica-
i onemi olan ilk hayvan wrklan olma ozel-
ligini asiyor. Bilindigi gibi etci ve yumur-
ta tavugu damizliginda yiizde 100 disa ba-
gml olan Tarkiye, 1930'da kurulan
ATAE sayesinde, yumurta tavugunda ba-
gmliik zincirini kirmugts.

Elde edilen bu hayvanlar, aniversite ve
arastirma enstitisi kosullannda test edi-
lerek ytksek verim alinh. Iki tavuksuluk
firmast tarafindan uretici sardannda da
test edilen hayvanlardan su ana kadar ali-

nen sonuclara gore yumurta verimleri
72'nci haftada 300 adete kadar ulasiyor.
Hayvanlann yem taketimleri ise kahve-
rengilerde gande 125 gram, beyazlarda
110 gram civannda bulunuyor. Farkh
cografi kosullara da uyum saglayabilecek
olan hayvanlann dayamkliliginin da ytiz-
de 95 diizeyinde bulundugu belirtildi,

Enstitit son yillarda yapug yatirmlar-
la birlikte 50 bin tavuk kapasitesine ulas-
. Aynica Tarkiye'nin ik ortalama 450
bin damizhik ibuiyacinn arsilayabilecek
Kapasiteye gelen Enstita, bu yil ilk defa
Tarkmenistan'a damizhk civeiv ihrag etti
Bu konuda fran, Kuveyt, Hindistan ve di-
ger Tark cumburiyetlerden de talep geldi-
8 belirulior.

Safhat nedis?

ATAE'den alinan bilgilere gore damiz-
Iklar, ‘pureline’ denilen ‘safhat'irdar tze-
vinde yapilan 1slah calismalan sonucunda
elde ediliyor.

Dinyada sadece alt tlkede ‘safhat 1tk
tavuk bulunuyor. Gok onemli ticari gen
kaynag olan 'safhat’ tavuklar, alimp sacil-
muyor ve ticari degerleri slcalemiyor.
ABD, Ingiltere, Cek Cumburiyeti gibi re-
kabet gacand elinde tutmak isteyen tlke-
ler, 40-50 yila varan sslah calismalan ile
safhatlardan damzhKlar elde etigi icin,
bu irklan hic bir sekilde satmyor.
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L IL KIRMIZI ET ve HAYVANCILIK: BI

LECIK

Bilecik tanm sektdriinde
gosterdigi atihmi,
hayvancilikta
gergeklestirememis
illerden biri. ildeki
hayvancilik iiretiminin
veterli diizeyde oldugunu
sodylemek miimkiin degil.
Bunun temel
nedenlerinden biri hayvan
varhginin her gegen yil
azalmasi.

kan kaybediyor

armara Bolgesinin giney

dogusunda yer alan Bile-

cik'in ekonomisinin temel

Tokomotifi yakin doneme

kadar tarmsal tretimdi. Son yillarda sa-

nayi alanndaki aulmlarla birlikte bu

degismeye baslasa da tarm ildeki ome-
‘mini hala koruyor.

Ancak sanayi alanindaki yaunmlarin

tanm ve hayvanciliga kaydigimi soyle-
mek mamkan degil. Bu nedenle Bile-
cilite faaliyet gosteren 18 bin 956 adet
isletmenin yizde 99'u hala aile isletmesi.

Tanm sektord; is gaci talebinin no-
fus artisima uygun dazeyde artnlama-
masi, tanmn gelisim hizinn nifus aru-
s Kargilamada yetersiz kalmast ve mi-
tas yoluyla arazilerin bolonmesi gibi ne-

denlerle giderek kigulme gosteriyor.

Hayvancilik ancak son yillarda biraz
daha gelismeye calissa da hayvanciligin
aulim yapmasi saglayacak sanayi tesis-
erini e bulabilmek mumlan degil. Bi-
lecik'te sadece 1 adet et tiretim tesisi, yi-
ne 1 adet yem fabrikas: bulunuyor. Hay-
vancihk daha gok besi hayvancilig: sek-
linde yaratalayor.
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cilik yapilmasia ragmen tretimin yeter-
Ti duzeyde oldugunu soylemek mamkiin
degil. Bunun bir baska nedeni de ildeki
mera alanlannin yetersizligi. Oyle ki ilde
orman alanlarmn oram ytzde 50 iken,
mera alanlarinin oram ancak ytizde 6'da
kahiyor. Aym oran, Tirkiye genelinde
birbirine esit dizeyde; yazde 26.

Bilecik ili hayvancilik sekiorandeki
‘pazarlama ve orgutlenmeye bakuygimizda
da Turkiye genelindeki; hayvan ve hay-
vansal artnler pazarlamasinda aract sayr-
s1 coklugu, pazarlama produkivitesinin
ditsuk olmasi gibi sorunlarm Bilecik'te
de etkin oldugunu tespit edebiliriz.

Bilecik'te 1 adet et kombinast ve 1
adet pastrma sucuk imalathanesinde
dogrudan cificiden ve besi isletmelerin-
den ahnarak kesilen hayvanlann edleri
Kullanihyor.

Bilecik ili hayvanciliginda karsilasilan
ozel sorunlarn bagida, ildeki yaymm ele-
manlarnmn_sayisinm, kaliteli- damizhik
hayvan saglama kaynaklarimin yetersizli-
g ve retim kredileri faiz oranlanmn
yuksekligi geliyor.

Hayvan Varhg

Tanm ve Koyisleri Bakanhgrmn ha-
zurladigy Bilecik [1i Tarim Master Planina
gore ilde 2001 yih itibariyle buyikbas
hayvan varlg 30 bin 785. Bu rakamimn,
Tiirkiye genelindeki 11 milyonluk hay-
van varhg iginde yozde 0,3Tak bir yere
sahip oldugunu gorayoruz. Bilecik hay-
vancihgmda onemli bir yer tutan biiyik
bas hayvan varligmda yillar itibanyla bo-
yitk oranda azalma gozleniyor. Master
Plant'na gore 1988 yilinda 54 bin olan
‘bayukbas hayvan sayist, 2002 yilinda 30
bin basa kadar geriledi. Planda yer veri-
len gelecek projeksiyonlarina gore bu ra-
kamlar gok daha azalacak. Bunun en car-
pict émnegi yerli ik hayvan sayst.. Pro-
jeksiyona gore 2001 yilinda 2 bin 889
olan yerli wk buyik bas hayvan sayisi,
2010 yihinda 451'e kadar gerileyecek.

Tanm 1l Madarlagi verilerine gore
ilde, 2002 yilinda 73 bin 281 bas kitcik-
bas hayvan varh@ bulunuyordu. Tarki-
ye Istatistik Kurumu (TOIK) verilerine
gore son on yillik donemde Tarkiye ge-

nelinde kictikbas hayvan varki-
ginda onemli olcude yasanan
azalis Bilecik'te kendini ok da-
ha ytksek oranlarda gosterdi

Ildeki hayvansal tretime
bakugimizda verimlilik oranla-
nmn alke genelinde oldugu gi-
bi arus gosterdigini gortyoruz.
Bayiik bas hayvan envanterinde
gozlemlenen azalmamn aksine;
hayvan mevcudunun genetik
Kalitesinin iyilestirilmesi (me-
lezleme ve saf wrk) ile bakim ve
besleme teknigindeki ilerleme
hayvan basima et ve sat veri-
minde arts saghyor. Bu yolla
hayvan sayismdaki azalma ve-
rimlilik yoluyla dengelenmeye
caligihyor, Ancak ulasilan ve-
rimlilik dizeyi AB ve ABD'de
ulagilnus olan verimlilik diize-
yinden oldukea dusitk. Bilecik
ilinin  bitytkbas et retimi
1.187 ton, kiigiikbas et dretimi
ise 56 ton. Bilecik ilinin sut tire-
timi. 70 bin 928 ton.

Hayvan saylarinn 2001 ile
2010 yillan arsindaki degjisimi
izlendiginde; kiuctikbas ve bi-
yukbas popalasyonunda onem-
li bir azalma meydana gelecegi

tahmin ediliyor. Sigr sayisinda
meydana gelen azalis, bir olca-
de yuksek verimli genotiplerin
paymndaki arusa baglanabilirse
de, Kictkbas icin boyle bir id-
diada bulunmak mamkin de-
gl Bu durum dikkate alindi-
gnda yetistiricilerin, basta yem
ve finansman kaynaklan olmak
zere; yuksek girdi maliyeti ve
Grgutstz tretim ve pazarlama
yapist nedeniyle piyasada olu-
san dasik arin fiyalart yuzan-
den tretimden uzaklastiKlart ve [
damizhk  hayvanlarmi ~ dahi
mezbahaya sevk ettikleri goz-
Lemleniyor.

Sorunlar

Iideki. hayvanaibgm yasadig: iretim
sorunlarina bakugimiz zaman, sorunlar
kendi igerisinde de smflanduarak hay-

van wrkana ait sorunlar ve besi sorunlar:
olarak ikiye ayirmanmn mumbkin oldugu-
nu goriyoruz.

1k bashkta yeralan besi ve siit hay-
vaneiligina uygun uklann kullanilma-
mast veya yetersiz kullanimast nedeniy-




[image: image36.jpg]Wil Dosyasi

BILECIK HAYVAN SAYISI VE PROJEKSIYONU
(2000-2010)

Yerli  Melez Kegi
2000 2759 22541 11430 33.923
2001 2889 20335 10.316 33.251
2002 2031 19388 9.349 23.887
2003 1683 18108 9.323 21.395
2004 1395 16912 9.297 19.163
2005 1156 15795 9.272 17.163
2006 958 14.752 9.246 15373
2007 793 13778 9.221 13.769
2008 €57 12869 9195 12332
2009 545 12019 9170 11046
2010 451 11225 9145 9.893

Kajnak: Tor vo Koyl Bakank, Bk i T Nasto Pl

e verimin dasuk, kaliteli damuzhk hay-
van sayisinn yetersiz olmas: da onemli
sorunlar arasinda .

Balam ve beslemeye ait sorunlar bas-
hg alunda ise uygun olmayan hayvan
barinaklan, yem bitkileri aretiminin ye-
tersizligi, mera alanlanmin az olmast, su
arinleri tretiminde kullamlan yem ma-
liyetlerinin yikseKligi gibi sorunlar giki-
yor karsimiza,

Bakanhgm hazirladign Master Pla-
nr'nda yer verilen bir baska konu da hay-
vansal tirtin tretimlerinin arunilabilmesi
icin oncelikle kaynaklann dogru kulla-
s ve gelistirilmesi. Planda bu amagla
yitksek verimli irklardaki hayvan sayisi-
min artunlmasi ve hayvan yemi arzina
onem verilmesi oneriliyor. Bitkisel tre-
tim ve cayir-mera verimliliginde e arus
olmas: gerekecegi vurgulanan planda,
kendi yem hammaddesini ve kendi ye-
mini tiretmeyen isletmelerin ekonomik
olarak hayvancilik yapmalarimn miim-
ki olmadigma dikkat cekiliyor.

Bilecik'te yem bitkileri tretimi Bile-
cik Tanm [l Madarliganiin yapuig: Yem
Bitkileri Uretimini Gelistirme Projesi ile
‘her gegen yil arus egiliminde. Proje kap-
saminda ciftgilere yiizde 50 yem bitkile-
1i tohum dagitm: yapilarak, konu ile il-
gili egitim cabsmalan surdarilayor.

Bilecik'te hayvancilgn genellikle
asilis olarak degl el is olarak yapilma-
s1, ek is olarak yapilan hayvancihk faali-
yetlerinde meveut kitguk aile isletmele-
Tinin teknoloji kullanmasimn mimkin
olmamast olumsuz faktorlerin temelin-
de yauyor.

SOYLESI: SELGUK ERSAN

Kuciik aile isletmeleri
giderek yok oluyor

Bilecik ilinin kimizi et alanindak tek enteg-
re tesisi ETBIR tyesi Ersan Et'e ait. Bilecik ilin-
deki hayvanciligin durumunu, Kimizi et iireti-
mini ve sorunlarini Ersan Et Yonetim Kuruly
Baskan! Selguk Ersan'a sorduk.

Ergan Et'in kurulusundan baslarsak... Fir-
manizin yola gikis hikayesini anlatabilir misi-
niz?

Selguk ERSAN: Ersan Et'in kurulusu bi-
yiiklerimiz tarafindan 1949 yiinda baslamis,
1964 yilinda biyiikbas hayvan besiciligi de da-
hil edilerek 1986 yiinda Tirkiye nin cesiti bol-
gelerindeki mezbaha ve kombinalarinda kesim
yaparak devam etti ve 2001 yllindan itibaren
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Uretime basladiiniz dénemden bugiine Bilecik'te neler
degisti?

Selguk ERSAN: Kombinamizdaki iretimin bastamasi, Bile-
cik'te hayvanciliga bakis agisin: deistinmis ve hayvanciliga il
giyi arttirmigtir. Oreticilerin pazarlama sorununu ortadan kal-
dirmistir. Ayrica et drinlerinin hijyenik sartiarda, teknolojinin
son imkanlan kullanilarak dretilmes, kalitede standardin sag-
lanmasi ve (rin gesitiilig, tiketici memnuniyetini saglamistr.

Ersan Et, Bilecik ilindeki tek kirmiz et firmasi. Bunun si-
2in igin Snemi veya zorluklan nelerdir?

Selguk ERSAN: Bilecik ekonomisine katii saglamamiz ve
hammadde tedarikinin yiizde 90'imi diger illerden gergekles-
tirmemize ragmen bu yatirim ilimize yaptigimiz icin mutiuyuz.
Ancak tiim Tiirkiye'de oldugu gibi Bilecik'te de hammadde
tedarikinin giderek zorlasmasi bizim igin en Gnemii sorun.

Ersan Etin

siniz?

Selguk ER$AN: Ersan Et 6niimiizdeki donemde iiretmek-
te oldugu karkas et ve kemiksiz eti; teknolojinin son imkanla-
nini kullanarak, tim yeniliklere agik, drettigi riinleri gesitlen-
direrek saglikli biiylimeye devam edecek.

Tanm ve hayvanciligin il ekonomisindeki yeri nedir?
Selguk ERSAN: Tarim ve hayvancilik il ekonomisinde azirm-
sanmayacak bir yer tutar. Toplam tarim alani il yiizdlgiminin

yilzde 33'lnii olusturuyor. Kiigiik ve orta Gigekli isletmelerin
hakim oldugu tanm sektériinde meyvecilik, bagailk, zeytinci
lik yaninda sebze ve bitise! dretim hakimiyetini korumakta-
dir. Hayvanailik ise daha gok koyun ve sigir yetistircilgi ola-
rak yapiliyor. 2005 yil itibariyle ilimizde 36 bin 297 biyikbas
83 bin 200 kilgiikbas hayvan meveudu bulunmaktadrr.

Bilecil'te hayvancilik ne durumda? Bilyilk besicilik ya-
‘pan iireticiler mi yoksa daha gok kilgiik aile iletmeleri mi
var?

Selguk ERSAN: limiz hayvanciliginda Snemii bir yer tu-
tan bilylikbas hayvan sayilannda yilar itibariyle biyik oran-
da azalmalar gozlenmistir. 1988 yilinda 54 bin olan biyiik-
bas hayvan sayisi, 2005 yilinda 36 bin 297 basa gerilemis-
tir. Bilecik'te bizim disimizda diizenli besicilik yapan iretici-
ler olmadig) gibi ufak aile isletmeleri de bu isi artik yapama-
mak noktasina gelmistir.

Bilecik'te hayvanciligin gelistiriimesi igin neler yapilmali?

Selguk ER$AN: Kiicik isletmelerin yapilanni iyilestir-
mek, (retim teknolojisini gelistirerek verimi arttrmak, girdi
maliyetierini disirmek, ciftgilerimizi- egitmek, yem ekim
alanlarinin ve mera alanlarinin en kisa zamanda tespit edilip
hayvanciligin hizmetine sunulmasi gibi Gnlemler alinmali.

Gegtigimiz aylarda tanim alaninda AB taramalan bagla-
dh... Bu yeni siire¢ hayvancilig da yakindan ilgilendiriyor.
Bu gelismelerin sizlerin iiretimine yansimasi nasil olur?

Seleuk ERSAN: Tiirkiye de dana ve sigir et verimi hay-
van bagina 183 kg. iken Avrupa birligi iilkelerinde sigir ve
dana da hayvan basina 278,2 kg.'t bulur Ulkemizde et
Gretiminde verimlilik, AB'ye gére gok diisiik seviyelerdedir.
Yeni siirecin, tiretimin artunimasina katkisi olacagini umu-
yorum.

Kirmiz et ithalinin sektr igin bir tehdit olusturdugu dii-
siiniiliiyor. Gte yandan son olarak damizlik ithali de giinde-
me geldi... Bu konudaki gériislerinizi alabilir miyim?

Selguk ERSAN: Kirmizi et ithalinin sektor igin bir tendit
olusturdugu dogrudur. Glinkil 2004 yilinda AB'de geng sigir
eti kg fiyats 2,7 avro iken Glkemizde 3,7 avro , Sigir eti kg fi-
Yati AB'de 2,6 avro iken (lkemizde 3,3 avro’dur. Durum boy-
le olunca zaten biyilk sorunlarla ugrasan hayvancilik sekto-
ril daha da sikintili doneme girer. Ulkemizde et sektorine
yénelik olarak biiyiikbas hayvan basina 53,3 avro destek ve-
tilitken Avrupa birliginde yaklasik 480,5 avio destek vermek-
tedir. .

Bu desteklerin iireticinin eline gegen fiyatiara yansitima-
si durumunda aslinda bizde yiksek olarak goziiken fiyatiar-
i AB'ye gore ok diisiik oldugu goriimektedir. Damizlk it
hali de cok hassas bir konu. Daha énceki yillarda ithal edi-
len damizlik davelerden dlkemizdeki cesiti sartlardan dola-
¥i randiman alinmamas: sonucunda kesilmek zorunda kalin-
dignmn unutumamas lazim.
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Ortakoy’de
siradngn

biir kebapcn

Sazeli adini Farsga’dan alan sirin bir adindan sikea soz ettiriyor.

restoran. Giineydogu mutfaginin Ortakoy’e yolu diisenlerin
farkl tatlarina yer veren mekan, ugramadan edemedikleri $azeli,
son yillarda lezzetli kebaplanyla siradigi anlamina geliyor.




[image: image39.jpg]riakéy, Osmanh  Done-
mi'nden beri ilgi ceken bir
yerlesim merkezi. Padisahla-
nn sayfiye yeri olan mekan,
bugan Ciragan Saray, Kabatas Erkek Li-
sesi, Feriye, Princess Oreli gibi yapilan,
cami-kilise-sinagog tgeninde yer alan
Orakoy Garsisy, carsim igindeki pazan,
hediyelik esya dakkanlan, kafeleri, barlar
ve restoranlanyla btin canhiigint koru-
yor. Sahile inen yoldaki kumpirciler, goz-
lemeciler, biraz daha ileride restoraniar
g0n boyu hareketliligini koruyor. Sazeli
iste tam bu hareketlligin ortasinda bir ke-
baper. Besikias'tan Oriakoy'e giderken sag
tarafta kalan mekan, son yillarda kebap
duskanlerinin Ortakoy'deki adresi haline
geldi.
Farsca'da swadis: anlamina gelen Saze-
li, lumpirciler ve balik restoranlanyla
ceviili Ortakoy'de Ganeydogu mutfagimm
lezzetli et yemeklerini yiyebilme imkani
veriyor. Ortakéy'in kumpiri kadar unle-
nen mekan, kebap severlerin ugrak nokia-

larmdan biri. 2000 yihnda faaliyete gecen
Sazeli, bnce daramler, ardmdan diger ke-
bap cesitleriyle taninmaya balams, Orta-
koyde iyi bir kebape: olmamast nedeniyle
onemli bir eksig kapatan Sazeli, gazeteci
Hincal Ulug'un bir yazist ve ardindan New
York Times'da yaymmlanan bir haberde
“kebap yenilecek en iyi yerler" arasmda
gosterilince bir anda cok daha genis bir
kitle tarafindan bilinir hale gelmis. Bugiin
Sazeli, acik mutfagy, calisanlarn sicak ilgi-
si ve yemeklerin lezzetiyle Ortakoyun
simgelerinden biri

Ustelik mekan, Ortakoy't gezmeye ge-
lenlerin ayakistt ugradigs bir yer degil.
Birgok unlt simamn ugrak yeri haline ge-
len Sazeli, oglen 12den gece 04'c kadar
‘hizmet veriyor. Farkl saatlerde farkly in-
sanlann geldigi mekanda gece gec saatler-
de daram yiyen gencleri, daha erken saat-
lerde Turk mutfagryla yeni tamisan Fransiz
taristleri gorebilme olasthgniz var.

1 mekam kuguk olmasina ragmen cok
sayida mudavimi olan mekana turistlerin

ilgi gostermesinde turist rehberlerinin bit-
yik pay var. Rehberlerle herhangi bir an-
Tasma yapilmadigmn belirten mekan yone-
ticileri, "turistlere mahcup olmak isteme-
yen rehberlerin kendiliginden Sazeliyi
tercih euigini” soylayorlar.

Damak tadina diiskinlere hitap eden
restoran, adi gibi sira it bir hizmet anla-
yisina sahip. Kirkin tzerindeki kebap ce-
sidi ve yakaladiy lezzetiyle swadisihgin
gozler onune seren mekanda, ismin hak-
kum verebilmek icin Giineydogu mufags-
nin farkl tatlan kendine has bir aslupla
sunuluyor.

Stracist hizmetin bir unsuru da muste-
rilere gore hizmet verilmesi. Adana kebap
istendiginde bile deneyimli mutfak perso-
neli kebabi méserinin profiline gore ha-
zurhyor. Omegin, Antepli musterilere ha-
zulanan kebap biraz daba yagh olurken,
yore mutfagin bilmeyen insanlara gok da-
ha az yagl bir kebap hazlanyor. Yine
mutfak kilira ok genis olan Fransizlara
ozl kebaplar, pismis sogandan cok hosla-
nan Arap turistlere zel salatalar mekanin
hizmet anlayigini gosteren orneklerden
bazilan,

Elli bes kisi kapasiteli restoranda mut-
fak ve pisirme tezgahn da aym alanda bu-
lunuyor. Mutfag strekli gorebildiginiz ve
kontrol edilebildiginiz iciniz rahat bir se-
kilde yemek yiyebiliyorsunuz

Hangi insana nasil kebap gitmesi ge-
rektigini belirlemek de mekanmn bilinen
ozelliklerinden biri. Mutfak personelinin
yaptigt basanlt damak tadh tahminlerinin
arkasinda masteriyle kurulan sicak iliski-
ler yatuyor.

Ustelik mekanda kebaplann icerikleri-
ne karismalk serbest. Cogu kebapgt mutfa-
gna kansurmazken Sazelide mogteriler
serbest biralahyor. Ancak restorana si-
rekli gelen insanlar cogu zaman siparis
vermeye bile gerek duymuyor. Ustabasi-
min secimine gore kebap yemeyi tercih
ediyorlar.

Guney Dogunun bitan kebaplannin
hazitlandign mekanda ozellikle bazt ke-
baplar cok tueuluyor. Sazeli spesiyal ke-
bap ve sarma bonfile en cok tercih edilen-
ler. Pathicanin kozde pisirilip, domates ve
hafif sarmsakla yogrulup tzerine sis ve
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kebap da madavimlerin favorileri arasin-
da. Hem ditrtim hem de kebaplarda cesit
bol; Adana, Urla, kuzu sis, pirzola, sa ta-
va, sarma, beyti, iskender, alinazik, path-
canl kebap, mantarh kebap, coban kebap,
alu ezmels kebap, fisukls kebap bunlardan
bazilan

Mekanin adini tastyan tah da oldukca
‘meshur. Uzerine yag: almms kaymak ve
fisuk ezmesi konulan muska goranamla
bu tath, Antep kokenli olmakla birlikte
Sazelinin lezzet anlayisina gore degistiril-
‘mis. Kebap yedikten sonra rahatsiz etme-
yecek hafif bir tath.

Kiliseye ait bir binada damak tadma
hitap eden bir monye sahip Sazeli Resto-
Tantda alkol servisi yapimayor. Tarihi bir
‘mekanda faaliyet gosterdigi icin bu meka-
nn ruhuna wygun bir anlayisla dekore
edilen mekanda insami rahatsiz etmeyen
pastel tonlar hakim. Ahsap agarhikh sade
duvarlan ile insana huzur vermesi amagla-
nan mekan, yemeklerinin lezzeti ve cesi-
diyle bu sadeligin aksine zengin bir icerik

sunuyor, Etlerin kivamndan terbiyesine,
pisirmedeki maharetten sunumuna kadar
pek gok degerlendirmede tam not alnms. .

Mekan ortaklarindan Omer Seyfi
Akttlan, Diyarbakark oldugu ve e isiyle
ugrasug icin mekanin konseptini olustu-
rurken fazla zorlanmadigm soyluyor.

Sazeli Restoran'in bir avantajt da Ay-
dos Et gibi onemli bir firmamn kurulusu
olarak faaliyet gostermesi. Sazelide sumu-
lan etlerin lezzeti buradan geliyor. Bu sa-
yede hijyenik ortamda retilip, getirilen
edler ozel olarak islencbiliyor.

Tarkiye'nin belli bash illerine ve anla
lokantalara et veren Aydos Gada, Eregli,
Balikesir ve Kastamonu illerinde et kesimi
yapiyor.

Restorann kurucularmm krmizy et
areticileri olmas: sayesinde Sazeliye lar-
miz1 etin sadece en iyisi giriyor. Hangi ke-
bap icin hangi et gerekiyorsa omun en ka-
licelisi kullaniliyor. En iyi et iyi ustalarla
bulusunca elbete kebabm da en iyisi orta-
ya alkiyor. Kuruldugundan bugane hep
ayni kadro ile ahsan Sazelide larmiz etin

Kalitesini arturmak igin de ayn bir ugras
veriliyor. Buin sinir ve yaglan ayiklant-
yor, 6zel terbiye isleminden gegiriliyor.

Goneydogu mutfagina ait 40 cesit ke-
‘babi en lezzetli sekliyle yapuklanm belit-
ten Akulin, kullamlan malzemelerin
hepsinin Gaziantep ve Kahramanmmaras
yoresinden getirildigini kaydediyor. Saze-
Iinin kendisi igin de is stresinden kurtula-
bildigi ve ginin yorgunlugunu atabildigi
bir mekan oldugunu anlatan Akealan, bu
yizden mekanin para kazanmaktan gok
lezzetli yemeklerin yapildigs bir yer olma-
sina cahsuklarin soylayor.

“Iyi bir kebabun sum, iyi bir malzeme
ve ustaliktr. Eti pisivme de sanatar. Yiz-
de ellisi malzeme ise yizde ellisi iyi pisir-
medi. Hijyen de aym oranda etkilidir ta-
bii. Hijyene Tarkiye'de onem verilmesine
seviniyoruz” diyen Omer Seyfi Akalin,
fiyarlann makul oldugumu ifade ediyor.

Bu nedenle fiyatlann belirlenmesinde
Ortakoy semtinin genel beklentileri goze-
tilmiyor. Hem mekan, hem semt, hem de
lezzet fakiori gozonime alindigida mo-
n fiyadannm abarul olmadig, aksine
ueuz oldugu soylencbilir.

Mutfagm sadece mekan olarak degil,
fikir olarak da acik oldugunu belirten Ta-
lan, msterilerin nasil bir kebap hazirlan-
digint gorebilmelerini istediklerini soyla-
yor. Restoranmn ilk donemlerinde ckibi





[image: image41.jpg]kurarken cok titiz davrandiklarini vurgu-
layan Talin, mekanm kurulusunu su se-
kilde anlauyor: "Kendimize, yani ese dos-
@ yemek yedirebilecegimiz bir mekan ku-
rabilmek amacyyla yola qakak. Bunun igin
de tam ckibi kendimiz segtik. Zamanla bu
anlayigimizt da degistivmedik. Ancal su-
nu soyleyebilirim: Sazeli Ortakoy'de mar-
ka haline geldi.”

o

Kebabt hakkint vererek yapuklarint
belirten Talin, yillardir aym kaliteyi ko-
ruduldannn, koken olarak kirmuzz et treti-
cisi olmalarnin bu yonde Gnemli bir pay:
oldugunu dile getiriyor.

Bitin malzemeleri 6zel olarak segtik-
lerini aktaran Tolun, Istanbul'un bircok
yerinden ailelerin buraya gelip kebap ye-
meyi tercih etmelerinin nedenini kebap-
lanin lezzeti ve gosterilen hassasiyete bag-
hyor.

Subeler agabilecekken ilk donemdeki
anlayist koruyabilmek iin bunu yapma-
diklarinn soyleyen Talin, kebapcilikia et-
¢i olmanm avantajim kullanmalaria rag-
men baska yerlere subeler acmak isteme-
diklerini ifade ediyor. Mekanin taminmasi-
mn onemli oldugunu kabul eden Talin,
kalite ve hizmet anlayisimn ancak yavas
yavas bityame yoluyla olabilecegine dik-
Kat cekiyor.

Talun mekanin kalite ve markalasma
anlayisini su sekilde anlanyor

"Acele etmeden ve kalite anlayisimiz-
dan odun vermeden bayimek ana hedefi-
miz. Alt yapumz bu anlamda yeterli, Ke-
bapailikta 6 yallik geng bir soluk olarak,
yolumuza adumzi haldant vererek, sira
distigmmiz: koruyarak devam edecegiz. Bi-

zim gibi et restoranlannda etin kalitesi ve
bunun surekliligi en 6nemli konu. Cinka
basan olmanin yolu aliteli hammadde-
den geer.

Et yemeginde lezzet igin hammadde
hep aym kalitede olmaludir. Eti alirken en
onemli unsur giiven. Ed kendimiz uretti-
gimiz igin bu anlamda bir sikntmiz yok
Restorandal ekibime de gaveniyorum, Bi-
liyorum ki; higbiri kaliteden odan vermez.
Her zaman aymt damak tadin yakalayabil-
mek cok onemli. Yemek yemeye gelmis in-
sanin hos goremeyece tek sey damak ta-
dimn bozulmasidir. Iste bu nedenle Saze-
linin lezzet anlayisim koruyarak yenilik-
lerin pesinde gitmeye devam edecegiz." m
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mutfagini yerinde
grenmis bir ascibast.
Gaziantep dogumlu
olan Metin Usta,
kendi cocuklugundaki
usta cirak iliskisinin
artik kalmadigindan
sikayet ederek; bu
geleneklerin yok
olmasiyla yerel mutfak
Killtiirlerinin de
erozyona ugradigini
sdyliiyor. Bu
sayimizda Metin
Usta'dan gelenekselle
cagdas unsurlann
birlestigi Antep orijinli
Kebap tarifi aldik..
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=100 gr. bonfile et
50 gr. salga sosu

=50 g. tereya

= Yogurt

= Tuz, kuru nane, karabiber
ulavas

Hazirlanigt
Kozde pisirilen bonfileler ince seritier
halinde dogranir. Gok ince lavaslara
sanilarak tabaga yerlestiilr. istege
gbre tuz ve baharatlar eklendikten
sonra salga sosu etlerin Gzerine
dokiili. Kizdmimis tereyaginin da
ilave edilmesinin ardindan servis
edilir.

1 kisilik

#1 adet kozlenmis patlican
100 gr. ince kusbas! kuzu eti
= 1 adet kozlenmig domates
50 gr. kasar

12 dis sanmsak

uTuz, kara biber

Hazirlanist
Patlican ve domatesler iyice
kanstinlarak bir sire bekletilr.
Ardindan bu karigima tuz, kara
biber ve sanmsak eklenir.
lzgarada pisirilen etler, tabaga
yayilan patiican-domates
kanigiminin Gzerine yerlestirlr.
Son olarak kagarla kaplanan
yemek folyo ile sanlarak finna
verilir. Kasarlar eriyene kadar
firnda tutulan yemek servis
edilir.




[image: image44.jpg]Besicilikte AB ile
nasil relkaber

edebiliriz?

= Hasan ART
Veteriner Hekim

Siz besiye aldigimiz hayvanin ihtiyaclanm iyi hesaplamals

iz ki

bunlan en ucuza nasil temin edeceginizi planlayabilesiniz. Ancak
bu sekilde daha ucuza iiretim yapmis olursunuz. Aksi takdirde
hem belki hayvana sindiremeyecegi yemi vererek zarar edersiniz

hem de ileride hayvanin hastalanmasina sebep olal

on aylarda AB le yapilan
protokol geregi kimmizi et it-
hal etmemiz igin yapilan
baskilar kamuoyunu ok ra-
hatsiz etmisti.

Bunun ki nedeni vards; biincisi
son yillarda Avrupa iilkelerinde goriilen
deli dana hastalignin ithal edilecek
olan etlerle iilkemize tasinmasi ve va-
tandaslanmiza hastaligin bulasmast
fiskinin olmasi.

Bu konuda halkimiz tamamen hak-
It olarak endiselenmektedi, ginkii it-
hal edilmesi diistindlen etler nceden
kesilmis ve dondurulmus etlerdir. Yani
hastallk tasima riski gok yiiksek olan
etlerdir. Buna karsin higbir iilke ithal
edilecek etlerde hastalik etkenlerinin
olmadigini yani bir baska deyisle bu et
lerin yiizde 100 givenli oldugu garan-
tisini veremenmektedir.

Ikincisi ise maalesef gecmiste ta-
nim ve hayvancilik konusunda kendisi-
ne yeten ilkeler arasinda olan Glke-
mizde pek ok nedenden dolay kirmr-
21 et fiyatlan AB'den ithal edilmesi di-
siinillen et fiyatianndan gok daha yilk-
sektir.

Yani énimiizdeki yillarda gimrik
birlig anlasmalan geregi mallann ser-
best dolagimi gergeklesir ise bu glinkii
hali ile bizim yetistiricimiz AB yetistiri
cileri ile rekabet edecek durumda de-
gildir.

Peki yakin bir gelecekte bu tehlike
bagimizin Gstinde Demokles'in kilici
gibi sallanitken biz ne yapmaliyiz da
AB ilkeleri ile rekabet edebilecek du-
ruma gelmeliyiz?

Oncelikle fiyatlan yukar geken un-
surlan incelemeliyiz.

Bu unsurlar kisaca su basliklar ak
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- Hayvan sayisinin yetersiz olmasi
ve hayvanlanin verim gicinin isteni-
len oranda olmamasi.

- Hayvanciiik isletmelerinin bir o-
unun Kicik digekii olmasi ve sanayi
tipi besicilk isietmelerinin  yeterince
yaygilasmamis olmasi.

Besiligin periyodik olarak yapi-
masi, dretimin yi iginde strekliiginin
olmasi.

- Bakim ve yem maliyetlerinin yik-
sek olmasi.

Burada dzelikle son maddenin dik
kate alinmas agisindan bakim ve yem
maliyetlerine  deginmek istiyorum,
Ginki bu sorun cozilirse diger sorun-
lan gozimi kenciliginden geleceldtr.

Bakim ve yom maliyetlerinin yani
retim maliyetlerinin yGksek oimasinin
neden bana gore bizim yetistircimizin
besi sini tam bilmemesinden kaynak-
lanmaktadir. Inceledigim pek gok islet-
mede, - buna kapasitesi cok yiksel
olanlar da dahik besiciligin teknik an
lamda uygulanmadigin gordim.

Avrupa ve diinyanin
hayvancilikta geligmis, yani
bizden daha ucuz et iireten
iilkelerine baktigimizda
yillarca hayvanlara daha
ucuza ve daha gok
sindirilebilir yem iiretmenin
yollannin aragtinldigin
gormekteyiz.

Teknik besicillk ne demekir, dnce
bunu biraz agmak istiyorum. Oncelikle
besiye alinan hayvanlann ii taninmast
gerekmektedir. Yani bu hayvaniann i-
I, yasi, verim dizeyi, ihtiyag duydugu
besin maddeleri gibi.

Bunlar biinmeden babadan kalma
yontemlerle veya kulaktan dolma ras-
Yonlaria yapiian besicilgin basan san-
1 gok diisktir.

Siz besiye aldiginiz hayvanin int
Yaglanni iy hesaplamalisiniz ki bunlan
en cuza nasil temin edeceginizi plan-
layabilesiniz. Ancak bu sekide daha
Uctiza retim yapmis olursunuz. Aksi
takdirde hem belki hayvana sindireme-

yecegi yemi vererek zarar edersiniz
hem de ileride hayvanin hastelanmas
na sebep oabilisiniz.

Bilingi bir dretici oncelikle sunlan
yapmalidir;

- Alacag hayvani énce sagiik ve yas
olarak incelemelidir ki yapacad) besiyi
buna gore planiasin.

- Allan hayvanlan daha once alin
mis olanlann yanina hemen sokma
malr.

- Hayvanin ihtiyag duydugu besin
maddeleri uygun oranlarda veriimeliir.

Bizdeld uygulama gogunlukia alisr
lagelmis kaba yomier ki bunlarin be
sinda higbir besleyici degert omayan
saman gelmektedir, fabrika yemi, var-
sa misr silait, bulunulan bolgeye gore
aygige kiispesi, pamuk tohumu kis-
pesi ve seker fabrikas drinler kullant
larak besi yapimaktadir.

Burada pek ok yanlisik yapimak-
tadr. Kagi istinde hesapladigmizda
rasyon dengeli olarak gdrinse bile
beKlenen verinin alinamadi@ pek gok
isletme gezdim.

Bunun nedeni, verilen bu yemlerin
hayvan tarafindan ne kedannn sindiri
lip ete dGndstiraidgganin bilineme-
mesinden kaynaklanmaktadir. Durum
béyte olunca verilen yemin belki de ye-
nya yakn sindirimeden diski ile dise-
nya atimaktadir. Yani bir kilogram etin
maliyet artmaktadir..

Yapimas: gereken sey haanin
yemden yararlanma oraninin artinarak
daha az yem ile daha fazia canl agi-
Iik artist saglamanin yollarinin aranma-
s

Bir de yem maddelerinin belirenir-
ken bolge sartlanna gore daha ucuz
alteratiflerin arastinimesidir.

Avrupa ve diinyanin hayvancikta
gelismis, yani bizden daha ucuz et
iireten Gilkelerine bakugmizda yilarca
hayvanlara daha ucuza ve daha gok
sindilebilir yem Gretmenin yollannin
arastinldigin gormekteyiz

Yakn bir gegmiste hayvanlara ve-
fim artimak amaci ile yapian ilag uy-
gulamalarinin, hayvansal kkeni pro-
tein kaynaklarinin insan saghina ver-
digi zarariann ontaya cikmas, arastr-
macian yeni ySntermler bulmaya yo-

neltmistir.

Bugiin Diinya Sadik Orgitii ve Av-
rupa Parlamentosy hayvaniarda verim
artncr olarak kullanilabilecek madde-
lere sik bir kisitiama getimmistir ve bu
konuda ok ciddi yaptinmlar uygula-
maktadr.

Oncelikle besiye alinan
hayvanlann iyl taninmast
‘gerekmektedir. Yani bu
hayvantann irki, yas, verim
diizeyi, intiyag duydugu besin
maddeleri gibi. Bunlar bilinmeden
babadan kalma yéntemlerle veya
kulaktan dolma rasyonlarla
yapilan besiciligin bagan sanst
ok diisiikti

Ulkemizde de yeni verim artima
tekeikleri yayginlagmaldad. Bunlarn
Pk COBU tavukguluk sekorindn oncis
1633nde olmustur.

Omegin probiyotik ve mayalarin
rasyona eklenmesi ile yemin sindirie-
biliiginin artmas seglanmistr. Bu sa-
yede hayvanlar yedigi yemin doha faz-
fasin sindirebilmektedirer. Bu da da-
ha az yemle daha fezia verim alima:
sina neden olmaktad.

Ayrca altematif yem maddelerinin
arastnlarak rasyonun daha ucuza mal
edimesi konusunda yapian galisma-
lar sonucu silajik misi ekimi artmis-
. Burada suna dikkat etmek lazm-
dir. Misi silajinda protein oran: distk-
r, rasyonda geroginden fazla olursa
rasyonun yiizde protein oranni disd-
recektir. Bu nedenle rasyona ucuz pro-
tein keynaklan llave etmek gerckebir.

Sahsen ben bu konuda misir silaj
ve arpa posasinin kombine kullanmin-
dan son derece olumlu neticeler ok
dim. Uggulad@im bir programda 2.80
YLk yom maiiye e 1.300 gr. can-
@ik artst sagladim,

Yani bir Klogram et 4 YTL yem ma-
lyet le gereeklestirdim.

iste yukanda anlattigm konulara
ikt edilerek etin mlyetini disir-
mek ve dis piyasada rekabet gicl
kazanmak mamkin olacaktr.

Herkese verimii ve kazangh ginler
diyorum.
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T sorununu czmekte zorlaniyor. Et
Gretimi 19912004 yillan arasin-
22 nemen hemen higbir gelisme goste-
=medi. Bu 14 yillk donemde sigir eti
Gretiminde kilgilk orani bir artig olmakc
2 oiriikte koyun ve kegi eti dretiminde
neredeyse yarya yakin azalma sozko-
nusu,
Tarkiye'de agirlikii olarak sigir (kiik

1), sigr (melez), sigr (verl), koyun
(yerl), ke (k) kegi (tiftik), az miktar-
da da manda ve deve et iretimi yapilr-
yor. Eski adi Devlet istatistik Enstitisit
olan "Tirkiye Istatistik Kurumu (TOIK)"
verilerine gore, 1991 yiinda toplam
466 bin 799 ton et Gretimi gerceklesti-
rildi. Bu {retimin 309 bin 563 tonunu
sigr eti olusturuyor. 1991'deki koyun
eti {retimi 128 bin 626 ton, kegi eti

Gretimi 19 bin 570 ton seviyesinde bu-
lunuyordu. 2004 yilina gelindiginde top-
lam et dretimi 447 bin 154 tona gerile-
di. 2004°te Sigr eti retimi 364 999'a
cikarken, koyun eti iretimi 69 bin 715
tona, kegi eti dretimi 10 bin 301 tona
geriledi.

Buna gore 14 yilik donemde sigr
eti dretimi yizde 18 artis gosterirken,
koyun eti retimi yiizde 45,8, kegi eti
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Sozkonusu dénemdeki et iretimin-
de dikkat cekici nokta, gerek toplam,
gerekse de tirler itibariyle et dretimi-
nin sadece 19981999 yllarnda
nemli sigrama gostermesi ve ilerle-
yen yillarda yeniden disiis egilimine
girmesi. Toplam et dretimi 1998 yilin-

TURKIYE'NIN TOPLAM ET URETiMI:

(bin ton)
Yillar Et yetigkin Etyavru Et toplam
1991  277.2 189.6 466.8
1992 2537 195.3 448.9
1993 2451 187.2 432.3
1994 2604 2061 466.2
1995 2366 178.7 4152
1996 2171 199.7 416.8
1997 2732 2437 5169
1998 2950 2375 532.5
1999  297.0 2143 5113
2000 2610 2305 4915
2001 2327 2031 4358
2002 1988 221.8 4206
2003 2002 1667 367.0
2004 2344 2127 447.2

da 516 bin 945 tona, 1999 yilinda da
532 bin 504 tona kadar yiikseld, Ayni
yillarda sigir eti dretimi 359 bin tonu,
koyun eti iretimi 144 bin tonu, kegi eti
(iretimi de 23 bin tonu agmisti.

Anilan dénemde en Kotii i ise
2003 it oldu. 2003'de toplam et dre-
timi 366 bin 962 tona kadar geriledi.

2003'te sigir eti (retimi 290 bin
455 tona, koyun eti Gretimi 63 bin &
tona kadar diisti. Kegi eti Gretiminde
ise en kbtii yil 10 bin 301 tonla 2004
yili oldu.

Et Gretim verilerinde bir baska dik-
kat cekici nokta da, baz: yillarda yaviu
kesiminin yetiskin kesiminin izerine
cikmasi. Omegin 2002 yilinda toplam
yetiskin et iretimi 198 bin 762 ton
olurken, ayni yil yavru et Gretimi 221
bin 833 tona kadar gik. Sigr eti ire-
timinde 1996, 2000 ve 2002 yillarin-
da, koyun eti retiminde 2003 ve
2004 yillarinda yavru eti tiretimi yetis-
kin eti Gretimini asti. Bu durum et inti-
yacinin karsilanabilmesi igin son yillar-
da yavru kesimine agirlik verildigini
gosteriyor.

Et dretiminde istenilen artisin sag-
lanamarnast, Gnemii Glgide, hayvan
varligndaki azalmadan kaynaklaniyor.
Bunun yanisira, besi bilgi ve teknoloji
sinin gelismernis olmasi, sektdriin re-
kabet giictiniin yikseltilememesi, besi
maliyetinin yiiksekligi, tretimin kiigtik
slcekii ciftliklerde veya kiigiik giftgiler
tarafindan yapiliyor olmas: da hayven
varliginin artinlamamasinin nde gelen
nedenlerini olusturuyor

Hayvanailik sektoriinin gereksini-
mini Karsilamaya yonelik olarak damiz-
Iik ithalatinin artinimasi, Greticinin des-
teklenmesi ve bliyiik Slcekii retim bi-
rimlerinin 6zendiriimesi, kisa vadede
iizerinde durulan gozam yollarni olus-
‘turuyor.

TBMM'de kabul edilen 9. Yedi Yillik
Kallinma Plani da, bugiine kadar ali
nan énlemlere ve uygulamaya konulan
bir dizi projeye arsin istenilen noktaya
gelinemedigi gerceginin altni giziyor.
Plan’da, tanm ve hayvancilik sektri-
nin yeniden yapilandinimasi geregi
Gzerinde duruluyor. Onlem olarak, kil-
tir hayvanciliginin gelistiriimesi ve
meralann islah edilmesi Gngriliyor.

Villar

1991
1992
1993
1994
1995
1996
1997
1998
1999
2000
2001
2002
2003
2004

SIGIR ETi URETIMI

(veri, melez, kil bin ton)

Et yetiskin
1711
151.9
154.6
168.7
150.3
146.2
190.0
181.9
186.4
1763
1705
1422
160.2
190.8

Et yavru
1385
148.8
141.5
156.1
1422
155.6
189.5
177.4
163.2
178.4
1611
1855
130.3
174.2

Et toplam
309.6

300.7
296.1
324.8
202.4
3018
3795
350.3
349.7
3546
3316
327.6
290.5
365.0

KOYUN (YERLI) ET URETIMI
(bin ton)

Yilar

1991
1992
1993
1994
1995
1996
1997
1998
1999
2000
2001
2002
2003
2004

Et yetiskin
81.0
795
70.0
78.6
68.4
56.6
65.4
87.8
84.4
61.9
453
422
280
327

KEC ETi URETIMI

b ton)

(K,

Et yetiskin
17.0
15.1
14.2
127
118
102
130
20.7
21.4
19.3
147
135
103

20

Et yavu
476
434
4238
47.7
338
a5
50.7
56.9
48.1
49.2
203
337
35.0
37.0

Et yavu
26
22
20
22
23
2.4
26
2.7
253
241
14
19
1.2
13

Et toplam
1286
1229
112.8
1263
102.1

98.1
1161
144.7

Et toplam
196
173
16.2
14.9
141
12.3
15.6
23.4
23.7
21.4
164
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Mangal’da etin

Ut M

a7 aylaninin gelmesiyle insanlar
Yaglk alanlara, piknik yerlerine akin

etmeye basladilar. Mangal keyfi
de bu etkinlikierin vazgegilmez
unsurlanindan birl. Mangal yaparken
dikkat edilecek baz pif noktalar mangal
keyfini gok daha renkii hale getirebilir.
Iste mangal yapmanin pif noktalari...

Mangal yaparken...

A lyi bir mangal keyfi yapabilmek igin
Gnoelikle yanian delikii ve sact kaliteli
bir mangal segilmeli. Ancak en nemli
malzeme kaliteli mangal kémirddr.
Piyasada yerl ve ithal olmak dzere 2
ayn Kkomir cesidi bulunuyor. Kalin ve
hafif olan komr gesidi yanarken etrafa
lavileim sagar, yaninca hemen kil olur.
Bu komiirde pisen et pek lezzetli olmaz.
Fazla kalin olmamakla birlikte, rengi
parlak ve agr olan, yandignda komrln
Koru uzun siire dayanan kémiirle
pisirilen etler ise daha lezzetli olur.

A Pisimeye gegmeden dnce mangalin
1sis1 iyl ayarlanmali. Komirler kor halini
aldiginda izgaranin izerinde gezdirilen el
ancak birkag saniye tutulabiliyorsa
istenilen pisirme sicakiigina ulasimis
demektir.

/A Mangal yaparken etten akan yaglar
kor halindeki kmiir pargalannin tstine
distiginde alevienmeye neden olarak
eti yakar.

/A Mangal ile ilgil bir baska hazirik da
1zgara teline malzemelerin yapismasini
6nlemek amaciyla yapilan yaglama
islemidir. lzgara teli, kuyruk yagiyla
yaglanip silinebilecegi gibi, kuru soganla
da yaglanabilir. Ustelik sogan etlere
farkl bir lezzet Katacaktr.

A Mangalda pisirilen ete duman
Kokusunun veya tadinin sinmemesi igin
iyice yikanmis bir elma ya da bir parca
limonun kabugu atese atilabilr. Yine
atese atifacak birkag sap biberiye de
ete farkl bir tat katabilir. Ama bu tat ve
Kokunun Gok baskin olmamast igin
biberiyenin etin pisirme sresinin
sonuna dogru atese atiimasi gerekr.

A Mangalda kofte ve kdfte tiiri drinler
pisirirken, kbfteler ne kadar gok

cevrilirse lezzeti o kadar giizel olur.
Yalniz bu gevirme kesiniikle dengeli
olmali, bir taraf gok pisiriip diger taraf
az pisirimemelidir. Kofteler fazla
kurutulmamali, hafif sulu birakilmalidir.
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lezzetli olabilmesi igin gevirme
Islemi gatal yerine masa ile
yapiimalidir. Gatalla cevrilen
etlerin igindeki sular atese
aktig igin yavaniasir. Glnkil
etin lezzetli olmasinin en
6nemli unsuru igindeki suyu
ile birlikte pismesidir.

A Gop sislerin yanmasini
engellemek igin iki-ic saat
suda beklettikten sonra
kullanilabilir.

A Mangalla isiniz bittikten
sonra rzgarani telleri hala
sicakken metal bir firgayla
kaziyarak yemek artiklarini
cikarabilirsiniz.

Farkli tatlar...
A Sogan soyulmadan
altminyum folyo ile sarifip
Kozin iginde bir siire
bekletilerek pisirildiginde ok farkl! bir lezzet yaratilabilir.

A Mantarlar ya ve tuza bulanarak; misir ise 8nce siit ve su
karisiminda haslanarak izgara edilebilir.

A Mangal sénmeye yiz tuttugu zaman siste hellim peyniri
vapilabilir. Hellim peyniri gok pistiginde akmaya baslayacags
icin az pisirmeye 6zen gostermek gerekiyor.

A Mangalda fime et yapmak istenildiginde; et mangalda
vari yarya pisirildikten sonra atesten alinir. Atese isiak dallar
verlestirildikten sonra etler tekrar mangala alinir. Uzerine
kubbe bigimli biiyk bir kapak kapatilarak hapsedilen
dumanla etin fiime tad kazanmasini saglanabilr.

A sebzelerin iginin iyice pismesi igin 6nce 3 dakika
mikrodalgada pisirili, ardindan iizerlerine zeytinyag sirilerek
mangalda bir sire daha pisirli.

A Kekiksiz bir izgara et diisinmek imkansiz. Et yemeklerinin
vazgegilmez baharati kekik, ete verdigi lezzetin yaninda bir
ok mucizevi etkiyi de binyesinde barindinyor. Kas dokusunu
siklastirma, zininsel aktiviteleri hizlandima ve g6z
bozukluklarnin ilerlemesini yavaslatma etkilerine sahip.
Tgindeki bir esit yag, yaslanmay geciktirici etii yapiyor. Bu
mucizevi bitki, sigara dumaninda bulunan baz toksik
maddelerin vilcuttan atimasina da yardimei oluyor. Yatistirici,
idrar sbkdicdi, kan dolasimini uyarici, solucan diisirici
etkilerinin yaninda grip ve soguk alginliklannda da iyi bir
antiseptik.
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